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Frapé Profissional de Parede 0.8L Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: MS0425.460.003 Modelo: FSP 1500

Marca: MAGNUS EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo FSP 1500

Descricao Resumida



Frapé profissional de parede em aco inoxidavel, ideal para otimizar espaco em bares e

cafetarias. Prepara batidos e cocktails com eficiéncia.

Descricao Completa

frapé profissional parede — Frapé de Parede — Principais Vantagens

Este misturador de bebidas profissional, feito em aco inoxidavel e projetado para fixagdo mural, é a
solucdo perfeita para estabelecimentos de restauracdo, bares e cafés que procuram otimizar o
espaco sem comprometer a eficiéncia. Com um design robusto e higiénico, este equipamento
assegura a preparacao rapida e consistente de batidos e cocktails, contribuindo para um servico agil
e de alta qualidade. A sua construcdo em inox oferece durabilidade e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para ambientes de trabalho exigentes.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para bares movimentados, cafetarias modernas e hotéis, onde a producdo de bebidas é
constante e o espago é um fator critico. A montagem na parede liberta valioso espaco na bancada,
permitindo uma area de trabalho mais organizada e ergonémica. Este aparelho é versatil o suficiente
para preparar desde batidos de fruta a milkshakes cremosos, e ainda uma vasta gama de cocktails
gelados, satisfazendo as necessidades dos clientes mais exigentes e elevando a experiéncia
gastronomica.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 150x160xh320 mm

Poténcia 0.15 kW

Alimentacé&o Elétrica 230V/1/50 Hz

Capacidade 0.8L

Velocidade 15000 rpm

Peso 2.3 kg

Construcao Copo e estrutura em aco inoxidavel

Perguntas Frequentes



1. Este frapé é adequado para uso continuo em estabelecimentos de grande movimento?

Sim, o design robusto e a qualidade dos materiais deste frapé permitem um uso intensivo em
ambientes profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia mesmo com elevado volume de
trabalho.

2. Qual é a manutencéao necessaria para este equipamento?

A manutencgdo é simples; o copo e a estrutura em aco inoxidavel facilitam a limpeza apos cada
utilizacdo. Recomenda-se a limpeza regular com produtos adequados para inox, evitando abrasivos
para preservar o acabamento.

3. E possivel preparar diferentes tipos de bebidas com este frapé?

Com a sua alta velocidade de rotacdo e capacidade adequada, este misturador é ideal para uma
variedade de preparacbes, desde batidos de frutas frescas até a misturas para cocktails mais
complexos, adaptando-se a ementa do seu negécio.

4. A instalacao na parede € complicada?

A instalacdo mural é concebida para ser pratica, otimizando o espaco da bancada. E recomendado
gue a instalacdo seja feita por um técnico qualificado para assegurar a sua correta fixacao e
funcionamento seguro.

5. O copo é desmontavel para uma limpeza mais aprofundada?
Sim, o copo é facilmente removivel, 0 que permite uma higienizacdo completa e eficiente, vital para
manter os padrdes de limpeza exigidos em qualquer cozinha profissional ou bar.



