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Frapé Profissional com Copo de Inox 0.8L — 250W

Informacoes do Produto

SKU: MS425460002 Modelo: FS 1500

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FS 1500

Descricao Resumida




Frapé profissional robusto com copo de inox de 0.8L e 15000 rpm, ideal para batidos e

milkshakes em hotelaria e restauragdo. 230V, 20x22x50cm.

Descricao Completa

Frapé Profissional — Principais Vantagens

Este frapé profissional, também conhecido como batedor de batidos, é o equipamento ideal para
estabelecimentos que procuram eficiéncia e durabilidade na preparacéo de bebidas frias. Equipado
com um copo em aco inoxidavel robusto, garante a higiene e a resisténcia necessarias para 0 uso

continuo em ambientes Horeca, como bares, cafeterias e restaurantes.

Com uma poténcia de 0.15 kW e uma velocidade de 15000 rpm, este aparelho assegura a rapida e
homogénea mistura de ingredientes, resultando em batidos, milkshakes e outras bebidas cremosas
na perfeicdo. A sua estrutura e suporte em liga leve conferem estabilidade e seguranca durante a
operacao, otimizando o fluxo de trabalho e a satisfacéo do cliente.

Desenhado para uma utilizacdo intensiva, este frapé elétrico (ou liquidificador para frappés) combina
praticidade com alto desempenho. A capacidade de 0.8 litros permite a preparacdo de por¢cdes
individuais ou multiplas, adaptando-se as necessidades do seu negdcio e garantindo sempre um

produto final de excelente qualidade.

Aplicacbes

Este equipamento € perfeitamente adequado para cafés, bares, pastelarias, hotéis e casas de
gelados que necessitam de preparar batidos de fruta frescos, milkshakes cremosos, e outras bebidas
misturadas com rapidez e consisténcia. A sua construcdo robusta torna-o ideal para lidar com

volumes médios a altos de producao diaria, sem comprometer a qualidade ou a fiabilidade.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Copo Aco inoxidavel
Estrutura e suporte Liga leve

Dimensdes (LPA) 200x220x500 mm



Caracteristica

Poténcia

Alimentacéao elétrica

Capacidade

Velocidade

Peso

Detalhe

0.15 kW

230V/1/50 Hz

0.8L

15000 rpm

2.8 kg



