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Depdsito de Armazenagem de Gelo Inox 180 kg

Informacoes do Produto

SKU: MS0215.131.002 Modelo: ST S 200
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 180 kg Dimensdes: 769 x 850 x 1048 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo ST S 200

Descricao Resumida



Deposito de gelo industrial de 180 kg em aco inoxidavel com isolamento em poliuretano

de alta densidade para maxima conservagao. ldeal para uso profissional.

Descricao Completa

deposito gelo 180kg — Deposito de Gelo — Principais Vantagens

Este contentor de gelo foi desenvolvido para responder as exigéncias de estabelecimentos com
elevado consumo, assegurando que este recurso essencial se mantém em 6timas condicdes. A sua
estrutura robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia & corrosdo, fatores cruciais
em ambientes de restauragdo e hotelaria. O isolamento em poliuretano de alta densidade é a chave
para a conservacao eficaz do gelo por periodos prolongados, minimizando o desperdicio e
maximizando a eficiéncia operacional.

A facilidade de acesso ao gelo, aliada a capacidade de manter a temperatura ideal, torna este
reservatorio um componente indispensavel para qualquer negécio que preze pela qualidade do
servico e pela frescura dos seus produtos. Um investimento inteligente para bares, restaurantes e
hotéis, onde a gestéo eficiente do gelo é fundamental para a satisfacéo do cliente.

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, bares, hotéis, discotecas e qualquer estabelecimento do setor HORECA que
necessite de armazenar grandes quantidades de gelo de forma higiénica e eficiente. Este
equipamento robusto é perfeito para manter o gelo pronto a usar em bebidas, preparacdo de
alimentos e refrigeracdo de produtos, garantindo um fluxo de trabalho ininterrupto e a maxima
qualidade.

A sua capacidade de preservacdo do gelo, mesmo em ambientes mais quentes, permite uma
adaptacéo flexivel a diversas operacfes, desde eventos de grande escala a servigcos diarios
intensivos. E uma soluc&o pratica e fiavel para manter o essencial a disposi¢do, sem comprometer a
qualidade ou a temperatura.

Caracteristicas Técnicas
Dimensoes (LPA) 769x850x1048 mm

Capacidade do deposito 180 kg

Peso 43 kg



Material Aco inoxidavel

Isolamento Poliuretano de alta densidade

Perguntas Frequentes

Qual aimportancia do aco inoxidavel na construcao deste depdsito?

O aco inoxidavel é fundamental pela sua resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza, garantindo a
higiene e a durabilidade do equipamento em ambientes exigentes como cozinhas profissionais e
bares. Contribui para a seguranca alimentar, evitando contaminacdes.

Como o isolamento em poliuretano de alta densidade prolonga a conservacao do gelo?

O poliuretano de alta densidade proporciona uma barreira térmica superior, minimizando a
transferéncia de calor entre o ambiente exterior e o interior do depdsito, 0 que retarda
significativamente o derretimento do gelo e otimiza 0 consumo energético.

Este depésito é adequado para utilizacdo em espacos com temperaturas ambientes elevadas?
Sim, o design com isolamento em poliuretano de alta densidade foi concebido para manter o gelo
conservado mesmo em condi¢cdes ambientais mais desafiantes, sendo uma solucédo eficaz para
cozinhas quentes ou areas de servico.

Quais os beneficios de ter um depdsito de gelo com esta capacidade?

Um depdsito de 180 kg assegura uma reserva constante de gelo, essencial para periodos de pico ou
eventos, evitando interrupcdes no servico e garantindo que nunca falta este elemento crucial na
preparacdo de bebidas e alimentos.

A manutencdo deste equipamento € complexa?

Gracas ao seu interior em aco inoxidavel e design otimizado, a limpeza e a manutengcao sao
relativamente simples, requerendo apenas uma higienizacdo regular para preservar as condi¢des
ideais de utilizacdo e prolongar a vida util do depdésito.



