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Maquina de Gelo em Escamas — 1000 kg/24h — Sem Condensador

Informacoes do Produto

SKU: MS0205.131.006A Modelo: Maturacéo Carnes

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Maturacao Carnes

Descricao Resumida



Maquina de gelo em escamas de alta producdo (1000 kg/24h), ideal para hotelaria e

restauracao. Estrutura em ago inox e baixos custos de manutencgao.

Descricao Completa

Maquina de Gelo em Escamas — Principais Vantagens

Esta maquina de gelo (fabricador de gelo) foi concebida para atender as mais exigentes
necessidades da hotelaria e restauracdo, garantindo uma producao continua e eficiente de gelo em
escamas. A sua estrutura em aco inoxidavel assegura durabilidade e higiene, fundamentais em
ambientes profissionais de elevado ritmo. Com um consumo de agua reduzido e baixos custos de
manutencao, otimiza a operacgao e contribui para a sustentabilidade do negdcio.

O evaporador vertical fixo e o sistema de controlo eletronico avancado garantem um desempenho
fiavel e uma gestédo precisa da producédo de gelo. Este equipamento € ideal para estabelecimentos
gue requerem grandes volumes de gelo de forma constante, com um foco na eficiéncia operacional e

na qualidade do produto final.

Aplicacdes

Perfeita para peixarias, supermercados, unidades de processamento alimentar e laboratérios, onde a
necessidade de gelo em escamas para conservacao de produtos é critica. A sua alta capacidade de
producéo de 1000 kg/24h torna-a igualmente adequada para grandes hotéis, cadeias de restaurantes
e empresas de catering que necessitam de um fornecimento constante e fiavel de gelo. Garante a
frescura dos alimentos e bebidas de forma eficaz, cumprindo os mais elevados padrdes de higiene e

seguranca alimentar.

Especificacdes Tecnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 600x640x845 mm
Pés regulaveis 20-50 mm

Producéo (Ar= +21°C, Agua= +15°C) 1000 kg/24h



Caracteristica Detalhe

Poténcia frigorifica necesséria (EN 4.89 kW
12900)

Poténcia absorvida 0.58 kW
Estrutura Aco inoxidavel
Consumo de agua Reduzido
Custos de manutencéo Reduzidos
Evaporador Vertical fixo
Sistema de controlo Eletronico
Gas refrigerante R452a
Alimentacéo elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 160 kg



