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Maguina de Gelo em Escamas Industrial 600 kg/24h

Informacoes do Produto

SKU: MS0205.131.003A Modelo: KFE 600

Marca: MAGNUS EAN: N/D

Peso: 600 kg Dimensdes: 1110 x 640 x 800 cm
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo KFE 600

Descricao Resumida



Produtor de gelo em escamas industrial com capacidade de 600 kg/24h, estrutura em

aco inoxidavel e sistema de arrefecimento a ar de baixo consumo.

Descricao Completa

Produtor de Gelo em Escamas — Principais Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente foi concebido para satisfazer as exigéncias de producao de
gelo em grandes volumes, sendo ideal para diversas aplicacbes em cozinhas profissionais e na
industria alimentar. A sua estrutura em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de
manutencao, assegurando um desempenho consistente e fidvel ao longo do tempo. Com um sistema
de arrefecimento a ar, este gerador de gelo otimiza o consumo de agua, contribuindo para uma
operacdo mais sustentavel e econémica. Além disso, os seus reduzidos custos de manutencéo
fazem dele uma solucéo de longo prazo para qualquer negdcio.

A tecnologia de ponta incorporada neste maquina assegura uma formacéo de gelo em escamas de
alta qualidade, essencial para a conservacao ideal de produtos frescos. Integrar este bem no seu
espaco de trabalho significa investir em eficiéncia e fiabilidade, garantindo que a sua producao de
gelo nunca comprometa a qualidade dos seus produtos finais.

Aplicagcbes Profissionais

Este inovador equipamento de producéo de gelo é indispensavel em setores como a restauracéo,
hotelaria, peixarias, supermercados e industrias de processamento alimentar. E perfeito para a
conservacao de peixe e marisco frescos, garantindo que a temperatura ideal é mantida para
preservar a sua qualidade e frescura. Além disso, a sua alta capacidade de produgéo torna-o
adequado para grandes eventos e servi¢cos de catering, onde a procura por gelo é constante.

A sua versatiidade permite também a utilizacdo em balcdes de exposicdo refrigerados,
proporcionando uma apresentacéo apelativa e eficiente dos produtos. Garanta a maxima frescura e
prolongue a vida util dos seus alimentos com este sistema de producao de gelo.

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LPA) 1110x640x800 mm

Pés Regulaveis 20 — 50 mm

Produc&o (21°C Ar / 15°C Agua) 600 kg/24h



Poténcia 2.6 kKW

Alimentacé&o Elétrica 400V/3/50 Hz
Peso 205 kg
Estrutura Aco inoxidavel
Sistema de Arrefecimento Aar

Gas Refrigerante R452a

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de producéo diaria desta maquina?

Este equipamento consegue produzir até 600 kg de gelo em escamas a cada 24 horas, 0 que o torna
ideal para estabelecimentos com elevada procura. A sua capacidade é calculada com base em
condicBes ambientais de 21°C de ar e 15°C de agua.

2. Quais sdo os principais beneficios do sistema de arrefecimento a ar?
O sistema de arrefecimento a ar contribui significativamente para a reducdo do consumo de agua,
tornando a maquina mais eficiente e amiga do ambiente. Além disso, requer menos infraestrutura de

instalagdo em comparagédo com sistemas de arrefecimento a 4gua.

3. E facil realizar a manutencéo deste gerador de gelo?
Sim, a maquina foi concebida para ter reduzidos custos de manutencao, facilitando a sua gestéo e
minimizando interrupgdes operacionais. A estrutura em aco inoxidavel também contribui para a sua

longevidade e resisténcia a corroséo.

4. Em que tipo de estabelecimentos esta maquina é mais indicada?
E particularmente adequada para peixarias, supermercados, hotéis e restaurantes, onde a

necessidade de gelo em escamas para a conservacdo de produtos pereciveis € elevada. A
versatilidade do gelo em escamas permite diversas aplicac6es para manter a frescura dos alimentos.

5. Como funciona o controlo eletrénico do equipamento?

O sistema de controlo eletronico permite uma gestdo precisa da producdo de gelo, otimizando o
processo e garantindo um funcionamento estavel. Esta funcionalidade contribui para a eficiéncia
energética e para a qualidade final do gelo produzido.



