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Maquina de Gelo Granular 140kg/24h com Depésito 25kg

Informacoes do Produto

SKU: MS210.131.013 Modelo: MS 140/25
Marca: Magnus EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca Magnus
Modelo MS 140/25

Descricao Resumida



Maquina de gelo granular profissional, produz 140kg/24h com depésito de 25kg.

Estrutura em inox e pés ajustaveis. ldeal para Horeca.

Descricao Completa

Maquina de Gelo Granular — Principais Vantagens

Esta maquina de gelo granular (também conhecida como fabricador de gelo granulado) é um
equipamento essencial para qualquer estabelecimento hoteleiro ou de restauragdo que necessite de
uma producédo continua e fiavel de gelo de alta qualidade. Com uma capacidade de producéo de 140
kg em 24 horas e um deposito integrado de 25 kg, garante que tera sempre gelo disponivel para as
suas bebidas, expositores ou preparacBes culinarias. A estrutura em aco inoxidavel confere
durabilidade e facilita a limpeza e manutengéo.

Concebida para uso profissional intensivo, a sua refrigeracdo a ar otimiza o desempenho em
ambientes comerciais. Os pés ajustaveis em altura permitem uma integracdo perfeita em qualquer
espaco de trabalho, garantindo estabilidade e ergonomia. O interior do depdsito em ABS, com
isolamento térmico e cantos arredondados, assegura uma higiene impecavel e uma facil limpeza.

Equipada com um sistema de abertura/fecho de porta facil, esta maquina foi pensada para otimizar a
operac&o diaria, proporcionando acesso rapido e seguro ao gelo. E uma solucéo eficiente e robusta
para chefs, barmen e gestores de hotelaria que procuram exceléncia e confianca no fornecimento de
gelo.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, bares, hotéis, discotecas, servicos de catering e cozinhas industriais que
exigem uma grande quantidade de gelo granular (ou gelo em flocos) diariamente. Perfeita para
arrefecer bebidas, expor produtos frescos em buffets, manter a temperatura de peixe e marisco, ou
como ingrediente em cocktails e outras preparacdes. A sua capacidade de producdo é adequada
para estabelecimentos com volume de clientes médio a alto, assegurando que nunca faltara gelo nos
momentos de maior procura.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens®es (LPA) 500x670x796 mm (sem pés)



Caracteristica Detalhe

Producéo (24h) 140 kg (Ar = +21°C - Agua = +15°C)

Capacidade do Deposito 25 kg

Poténcia 0.7 kW

Alimentacéo Elétrica 230V/1/50 Hz

Refrigeracéao Aar

Estrutura Exterior Aco inoxidavel

Interior do Depdsito ABS com isolamento térmico e cantos arredondados
Gas Refrigerante R452a

Pés Ajustéveis em altura (40-50 mm)

Acessorios Incluidos Pé para gelo

Peso 60 kg



