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Buffet Vitroceramica Aquecida 6x GN1/1

Informacoes do Produto

SKU: MS0135.392.128A Modelo: ES-BROWN PLUS 6W
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 2144 x 650 x 1288 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo ES-BROWN PLUS 6W

Descricao Resumida



Buffet de servico com placa aquecida em vitroceramica e capacidade para 6x GN1/1.

Ideal para manter e expor alimentos quentes. Design elegante.

Descricao Completa

Buffet aquecido profissional — Buffet de Servico — Principais Vantagens

Este expositor de comida quente foi cuidadosamente concebido para manter os seus pratos na
temperatura ideal, garantindo uma apresentacdo impecavel e segura. Com a sua placa de vidro
temperado e resisténcias de longa durabilidade, assegura um aquecimento uniforme e eficiente,
crucial para a satisfacéo do cliente na hotelaria e restauragdo. O design elegante, com acabamentos
em madeira e estrutura cromada sobre rodas, confere flexibilidade na disposicdo e um toque
sofisticado a qualquer ambiente de servico.

A facilidade de uso é uma prioridade, integrando um painel de controlo digital para um ajuste preciso
da temperatura, prevenindo o sobreaquecimento e otimizando o consumo energético. A capacidade
para seis cubas Gastronorm 1/1 torna-o numa solucao versatil para buffets de grande dimensao,
permitindo servir uma vasta gama de ofertas culinarias sempre quentes e prontas a consumir. O seu
mobiliario autoportante facilita a integracdo em diversos espacos, como cozinhas profissionais e
refeitorios.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e refeitérios que necessitem de uma solugéo
robusta e estética para a apresentacao de comida quente. Perfeito para servir o almogo, jantar ou
eventos com pratos que exigem uma manutencdo constante de temperatura, como guisados, sopas,
ou acompanhamentos. A opcdo de personalizacdo da cor permite que este expositor se integre
harmoniosamente na decoracdo do seu estabelecimento, elevando a experiéncia gastronémica
oferecida.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade 6x GN 1/1
Superficie de Aquecimento Placa vitroceramica de vidro temperado

Estrutura Aco cromado sobre rodas



Caracteristica Detalhe

Revestimento Madeira (standard Wengue)
lluminagéo Lampadas de halogéneo no topo
Controlo de Temperatura Termdstato com painel digital
Dimensbes (LCA) 2144x650x1288 mm

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos se destina este buffet?

Este buffet € ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering que necessitem de manter e expor
alimentos quentes de forma eficiente e apelativa, ajustando-se a diversos ambientes com a sua
versatilidade.

Qual a capacidade méxima de cubas Gastronorm que este expositor suporta?
Este modelo de buffet com superficie vitroceramica foi projetado para acomodar até seis cubas
Gastronorm 1/1, proporcionando uma ampla area para a exposicao de variados pratos.

E possivel personalizar a cor do revestimento de madeira?

Sim, o revestimento em madeira, que de série vem na cor Wengue, pode ser personalizado em
castanho claro ou noutras cores RAL sob pedido especifico, facilitando a harmonizacdo com a
decoracéo existente.

Como é assegurada a manutencao da temperatura dos alimentos?
O equipamento incorpora resisténcias posicionadas debaixo da superficie de vidro, equipadas com
um termdstato de controlo digital que previne o sobreaquecimento e garante uma temperatura

constante e segura para os alimentos.

A estrutura possui rodas para facilitar o transporte e a disposicao?

Sim, a sua estrutura robusta em aco cromado esta montada sobre rodas, 0 que permite uma
deslocacédo facil e flexivel do buffet dentro do espaco de servico, adaptando-se as necessidades
dindmicas dos eventos ou refeitorios.



