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Buffet Refrigerado Ventilado p/ GN1/1, 1494mm, Madeira Wengué

Informacoes do Produto

SKU: MS0135.392.117A Modelo: ES-BLUE PLUS 4W

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo ES-BLUE PLUS 4W

Descricao Resumida



Buffet refrigerado ventilado sobre rodas, capacidade para 4x GN1/1. Dimensdes

1494x760x1288 mm. Design em madeira wengué, ideal para hotelaria.

Descricao Completa

Buffet Refrigerado Ventilado — Principais Vantagens

O buffet refrigerado ventilado (também conhecido como ilha de frios) € uma solucédo de exceléncia
para a exposicdo e conservacdo de alimentos em ambientes de self-service. Este equipamento
garante uma temperatura controlada e homogénea entre +4°C e +8°C, ideal para manter a frescura
de saladas, sobremesas e outros pratos frios, assegurando a qualidade e seguranca alimentar.

Com um design elegante em madeira wengué e topo em vidro com iluminacdo LED, este buffet ndo
s6 é funcional, como também realca a apresentacéo dos produtos, convidando os clientes a escolha.
A sua estrutura sobre rodas facilita o posicionamento e reorganizacdo do espaco conforme as
necessidades do servico, otimizando a eficiéncia operacional do seu estabelecimento.

A profundidade da cuba é facilmente ajustavel, permitindo a utilizacdo de tabuleiros Gastronorm até
150 mm de altura, o que confere grande versatilidade na apresentacdo de diferentes tipos de
alimentos e bebidas. O sistema de refrigeracao ventilada assegura um arrefecimento rapido e eficaz,
crucial para a manutencéo da cadeia de frio em periodos de maior afluéncia.

Aplicacbes

Este buffet refrigerado € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, incluindo hotéis,
restaurantes, cantinas, refeitérios empresariais e estabelecimentos de catering. E a escolha perfeita
para areas de pequeno-almoco, buffets de almogo ou jantar, coffee breaks e eventos, onde a
apresentacao impecéavel e a conservagéo otimizada dos alimentos s&o imperativas. A sua mobilidade
e flexibilidade tornam-no adequado para espagos que requerem adaptagédo constante do layout.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensges (LCA) 1494x760x1288 mm
Poténcia 0.494 kW

Alimentacéo Elétrica 230V/1/50-60 Hz



Caracteristica

Capacidade da Cuba

Profundidade Interna da Cuba

Temperatura

Géas Refrigerante

Construcao

Caracteristicas Adicionais

Detalhe

4x GN1/1

24 - 200 mm

+4°C / +8°C

R-290

Aco cromado, revestimento em madeira wengué, topo em
vidro

lluminagéo LED, filtro de evaporador extraivel, drenagem de
condensados na base, controlo digital



