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Buffet Central Refrigerado Estéatico 4x GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: MS0135.834.003 Modelo: BSCR 4.1 WENGE
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 99 kg Dimensdes: 1445 x 1445 x 1540 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo BSCR 4.1 WENGE

Descricao Resumida



Buffet central refrigerado de design elegante e eficiente, com 4x GN 1/1, ideal para

exposicao de alimentos em self-service profissional.

Descricao Completa

Buffet Refrigerado — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado é a solucao ideal para a apresentacdo impecavel de alimentos em
ambientes de restauracéo e hotelaria. Concebido com um sistema de refrigeracéo estatica, garante a
conservacao da frescura e qualidade dos produtos. O seu design versatil, com quatro prateleiras
rebativeis e protegdo em vidro, permite uma exposi¢éo clara e acessivel, enquanto a iluminacao LED
incorporada realca a apresentagéo dos pratos.

Aplicagcbes Profissionais

Perfeito para hotéis, restaurantes, buffets, refeitérios e eventos de catering, este balcdo de exposi¢cado
foi projetado para facilitar o autosservico, garantindo que os alimentos permanecam a temperatura
ideal. A sua base com rodas giratorias, duas delas com travao, oferece mobilidade e flexibilidade na
disposicdo do espaco, adaptando-se facilmente a diferentes configuracdes. A estrutura robusta em
madeira Wengué combina funcionalidade com uma estética sofisticada, complementando qualquer
decoracéo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensd&es (AxXLxP) 1445x1445x1540 mm
Temperatura +2/+10°C

Capacidade 4x GN 1/1 (altura méax. 150 mm)
Poténcia 0.5 kw

Alimentacédo Elétrica 230V/1/50 Hz

Peso 99 kg

Gas Refrigerante R-290

Perguntas Frequentes



1. Este buffet inclui os contentores GN?

N&o, os contentores Gastronorm ndo estdo incluidos com o equipamento. Devem ser adquiridos
separadamente, permitindo a escolha dos tamanhos e materiais mais adequados as suas
necessidades especificas.

2. Qual o tipo de refrigeragao utilizada neste balcédo?
Este balcdo utiliza refrigeragdo estética, que assegura uma distribuicdo suave e uniforme da
temperatura, ideal para manter a frescura dos alimentos sem 0s ressecar.

3. E facil deslocar o equipamento para limpeza ou reconfiguracdo?
Sim, o buffet estd equipado com 4 rodas pivotantes, sendo duas com travdo, o que facilita o
movimento e a fixacdo segura do equipamento em qualquer localizacéo.

4. A'iluminacao é suficiente para destacar os alimentos?
Sim, o buffet possui iluminagdo LED integrada, que realca a apresentacdo dos pratos e capta a
atencéo dos clientes, tornando os alimentos mais apelativos.

5. Como é feito o controlo da temperatura?
O controlo da temperatura € realizado através de um termdstato eletronico preciso, que permite
ajustar e manter o ambiente interno na faixa ideal de +2 / +10 °C.



