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Buffet Aquecido Banho-Maria 6x GN1/1 C/ Rodas

Informacoes do Produto

SKU: MS0135.834.006 Modelo: BSQ 6.1 WENGE
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 115 kg Dimensdes: 2092 x 950 x 1370 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo BSQ 6.1 WENGE

Descricao Resumida



Buffet aquecido por banho-maria em madeira Wengué, capacidade 6x GN1/1, com luz

LED e prateleiras rebativeis. Ideal para self-service em hotelaria e restauracao.

Descricao Completa

Buffet Aquecido — Principais Vantagens

Este expositor de servigo eleva a apresentacdo dos seus pratos, mantendo-os a temperatura ideal
através do sistema de banho-maria. O seu design em madeira Wengué confere um toque de
sofisticacdo, enquanto as duas prateleiras rebativeis com perfis de aluminio oferecem versatilidade
no servico. As rodas pivotantes, duas delas com travdo, asseguram mobilidade e estabilidade,
facilitando o posicionamento em qualquer espago.

Aplicagcbes Profissionais

Concebido para ambientes de restauracdo, hotelaria e eventos, este servico quente € ideal para
buffets, refeitorios e salas de banquetes. A sua capacidade de 6 recipientes GN 1/1 permite servir
uma vasta gama de pratos simultaneamente, otimizando a eficiéncia e a experiéncia do cliente. A luz
LED integrada realca a apresentagdo dos alimentos, tornando-o um elemento central em qualquer
linha de self-service.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 2092x950x1370 mm
Temperatura +20/+90 °C
Capacidade 6x GN1/1

Poténcia 3.6 kW
Alimentacéo Elétrica 230V/1/50 Hz

Peso 115 kg

Perguntas Frequentes

Este buffet necessita de instalagdo especializada?



Nao, este equipamento esta preparado para ser utilizado imediatamente ap6s a sua chegada,
necessitando apenas de uma ligacdo elétrica padrédo de 230V. Contudo, é sempre recomendavel que
um técnico qualificado realize a primeira verificagéo e sintonizacao, se nao estiver familiarizado com
equipamentos de restauracao.

Quais os tipos de recipientes GN que posso utilizar?

Este sistema de banho-maria € compativel com recipientes Gastronorm (GN) até uma altura maxima
de 150 mm. A capacidade total é de 6x GN 1/1, podendo ser utilizados outros tamanhos de GN
desde que as suas dimensfes combinadas preencham o espacgo de forma equivalente a 6x GN 1/1.

A protecdo em vidro é removivel para limpeza?

Sim, a protecédo contra bafos em vidro é concebida para ser de facil acesso, facilitando as operacées
de limpeza e manutencao diarias. A sua remocao para limpeza profunda € simples e intuitiva.

Este buffet € adequado para uso em areas exteriores?

Embora possua rodas para facil deslocamento, este equipamento foi otimizado para ambientes
interiores controlados. A exposicao prolongada a condi¢des climaticas adversas podera comprometer
0 seu desempenho e durabilidade.

E possivel ajustar a temperatura dos diferentes banhos-maria de forma independente?

Este modelo dispde de um termdstato eletronico Unico para controlo geral da temperatura,
garantindo uma uniformidade entre os seus 6 recipientes GN 1/1. Nao permite ajustes independentes
para cada um dos banhos-maria individualmente.



