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Bancada Refrigerada para Pizza 505 L com Tampo em Granito

Informacoes do Produto

SKU: MS0163.462.002A Modelo: GMM-210 HC
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 270 kg Dimensdes: 2043 x 698 x 1147 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo GMM-210 HC

Descricao Resumida



Bancada refrigerada de 505L com tampo em granito, ideal para preparacdo de pizzas.

Estrutura em inox, temperatura de +2/+8°C, R-290.

Descricao Completa

bancada refrigerada pizza — Bancada Refrigerada— Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais e pizzarias, esta mesa de
trabalho oferece uma solugdo integrada e eficiente para a preparagdo e conservacao de
ingredientes. A sua robustez, higiene e capacidade de refrigeracéo de alto desempenho garantem a
qualidade dos produtos, desde a massa de pizza fresca até aos vegetais e queijos, mantendo-os
sempre a temperatura ideal.

A bancada oferece uma excelente organizacao, combinando superficies de trabalho amplas com um
sistema de refrigeracdo interno, crucial para a eficiéncia e seguranca alimentar. Possui um design
compacto e funcional em aco inoxidavel, proporcionando durabilidade e facilidade de limpeza,
caracteristicas vitais em qualquer ambiente de restauragao.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para pizzarias, restaurantes italianos, estabelecimentos de restauracao
rapida e qualquer cozinha profissional que necessite de uma estacdo de preparacdo refrigerada e
pratica. A capacidade para tabuleiros GN1/4 e pastelaria 60x40 satisfaz as exigéncias de producéo,
enquanto o tampo de granito proporciona uma superficie fria e higiénica para o manuseamento de
massas. E uma solucdo completa para chefes pasteleiros e pizzaiolos ambiciosos que procuram
otimizar a frescura e o sabor dos seus pratos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LPA) 2043x698x1147 mm
Poténcia Elétrica 205 W

Poténcia Frigorifica 176 W

Voltagem 230V/1/50 Hz

Capacidade (liquido) 505 L
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Detalhe

+2/+8°C

270 kg

R-290

Aco inoxidavel, totalmente injetada

Cantos arredondados, aco inoxidavel

Puxador incorporado, sistema retorno automatico, fixacdo de abertura
Suportes ajustaveis em altura, inclui 1 grelha 60x40 por porta

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Unidade de condensacédo hermética, condensador ventilado,
evaporacdo automatica de condensados

Poliuretano injetado, livre de CFC, 40 kg/m3

Eletrénico com visor digital

Automatica
90 mm

Granito com espessura de 30 mm

8 tabuleiros GN1/4 (nao incluidos), tabuleiros pastelaria 60x40

3 gavetas neutras na zona do compressor

Grupo deslizante para facil limpeza e assisténcia

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de armazenamento refrigerado desta bancada de preparagdo?

Esta bancada refrigerada oferece uma capacidade liquida de 505 litros, ideal para restaurantes e
pizzarias com elevado volume de producdo, permitindo armazenar uma grande quantidade de
ingredientes essenciais.



E possivel ajustar a altura das prateleiras internas?

Sim, o equipamento inclui suportes de fixacdo para as prateleiras que séo ajustaveis em altura,
proporcionando flexibilidade para organizar o interior conforme as suas necessidades especificas e o
tamanho dos tabuleiros.

O tampo da banca é adequado para trabalhar com massas?

Absolutamente. O tampo de granito de 30 mm de espessura é uma superficie excelente para o
manuseamento de massas, como a de pizza, pois mantém uma temperatura fria e € extremamente
higiénica e facil de limpar.

Quais as principais vantagens do gas refrigerante R-290 utilizado nesta bancada?

O R-290 é um gas refrigerante natural de baixo impacto ambiental, conhecido pela sua alta eficiéncia
energética. Assegura uma refrigeracdo potente e sustentavel, contribuindo para a reducdo dos
custos operacionais e a prote¢do do ambiente.

Como é que a bancada garante uma higiene facil e eficaz?

O seu interior em aco inoxidavel com cantos arredondados foi pensado para facilitar a limpeza
profunda, evitando o acimulo de sujidade e bactérias. As portas com sistema de retorno automatico
e fixacdo da abertura também contribuem para a manutencédo da higiene rigorosa do equipamento.



