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Bancada Refrigerada Gastronorm 2 Portas, 290L

Informacoes do Produto

SKU: MS0161.462.010A Modelo: GTRG-135 HC
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 92 kg Dimensdes: 1342 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo GTRG-135 HC

Descricao Resumida



Mesa refrigerada profissional com 2 portas e 290L de capacidade. Ideal para cozinhas

industriais, oferece frio ventilado e compatibilidade Gastronorm.

Descricao Completa

Refrigeracao Profissional — Principais Vantagens

Esta mesa refrigerada com duas portas foi concebida para suprir as necessidades de conservagao
intensiva em gastronomia profissional. A sua robustez, aliada a um sistema de frio ventilado,
assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura, mantendo os alimentos frescos e seguros para
consumo, o que é essencial para qualquer cozinha industrial. A facilidade de limpeza e manutencéo,
garantida pelo grupo deslizante e a evaporagdo automatica da condensacao, otimizam o tempo da
sua equipa e prolongam a vida util do equipamento.

Com um design que integra um interior e exterior em ago inoxidavel, com excecao do painel posterior
em galvanizado, esta mesa de refrigeracdo oferece durabilidade superior e resisténcia a corrosao,
indispensaveis para ambientes de trabalho exigentes. Os pés regulaveis em altura permitem uma
adaptacédo perfeita a qualquer espaco, assegurando estabilidade e ergonomia no posto de trabalho.
Desfrute de um controlo preciso da temperatura através do termdstato eletrénico digital e de portas
com fecho automatico, que minimizam a perda de frio e contribuem para a eficiéncia energética do
negaocio.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e servicos de catering que exigem solucbes de
refrigeracdo de alto desempenho. A compatibilidade com tabuleiros Gastronorm torna-a perfeita para
a preparacdo e armazenamento eficiente de ingredientes em cozinhas profissionais. A sua
versatilidade permite o uso como bancada inox de trabalho para o manuseamento de alimentos,
engquanto mantém os produtos refrigerados sempre a mao.

Este equipamento é uma adicdo valiosa para qualquer estabelecimento que procure otimizar o fluxo
de trabalho e garantir o cumprimento das normas de seguranca alimentar. Seja para o pré-preparo
de refeicdes ou para o armazenamento de produtos semi-acabados, esta mesa de refrigeracéo
oferece fiabilidade e desempenho continuo, mesmo nas condi¢Bes de maior utilizag&o.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LPA) 1342x700x850 mm

Temperatura de Trabalho -2/ +8°C
Poténcia 0.249 kW
Poténcia Frigorifica 0.369 kw
Alimentacéo Elétrica 230V/1/50 Hz
Capacidade Bruta/Liquida 2901/ 1431
Portas 2

Peso 92 kg

Classe Energética C

Gas Refrigerante R-290
Isolamento Poliuretano injetado
Aba 100 mm
Grelhas Incluidas 1 por porta

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatura que esta bancada oferece?
A bancada refrigerada opera numa faixa de temperatura entre -2 °C e +8 °C. Esta amplitude é ideal
para a conservacao de diversos tipos de alimentos, desde produtos frescos a semipreparados.

E facil de limpar e manter?

Sim, a sua construcao em aco inoxidavel e o grupo deslizante facilitam a limpeza e a manutencao.
Além disso, a evaporacdo automatica da agua da condensacao contribui para uma higiene constante
e reduz a necessidade de intervengces manuais.

Este equipamento é adequado para cozinhas de alta intensidade?
Com certeza. Concebida para uso profissional e industrial, a bancada suporta o ritmo acelerado de
cozinhas exigentes, sendo uma worktable confiavel e duradoura para o dia a dia.

Posso utilizar tabuleiros Gastronorm nesta bancada?
Sim, a bancada é totalmente compativel com as normas Gastronorm, otimizando o espaco interior e
permitindo uma organizacao eficiente dos alimentos em tabuleiros padronizados.

Quais os beneficios do gés refrigerante R-290?
O gas refrigerante R-290 é uma opcao mais ecolégica e eficiente energeticamente, contribuindo para
a sustentabilidade do seu negdcio e para a reducdo dos custos operacionais a longo prazo.



