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Armario Refrigerado Misto para Peixe 1050L

Informacoes do Produto

SKU: MS0116.462.005A Modelo: GARPG 1403 PESC HC
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 215 kg Dimensdes: 1388 x 826 x 2008 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo GARPG 1403 PESC HC

Descricao Resumida



Armario refrigerado misto de alta capacidade (1050L + 298L para peixe), ideal para

cozinhas profissionais. Frigorifico e congelador para peixe.

Descricao Completa

Procura uma solugéo de conservacao versatil e de alta performance para a sua cozinha profissional?
Este frigorifico misto é a escolha ideal para estabelecimentos que necessitam de ambientes de
refrigeracdo distintos para diferentes tipos de produtos. Com um compartimento dedicado para peixe,
assegura a frescura e higiene necessarias, enquanto a secdo refrigerada geral otimiza o
armazenamento de outros alimentos. Construido em ago inoxidavel e com isolamento eficiente, este

equipamento garante durabilidade e uma operag¢éo econémica.

armario frigorifico misto para peixe — Conservacdo Especializada — Principais
Vantagens

Este versétil armario refrigerador foi concebido para atender as exigéncias de cozinhas profissionais.
A sua divisao inteligente com seccdes de frio ventilado e estatico, incluindo gavetas com fundo falso
para peixe, previne a contaminacdo cruzada de odores e sabores. O acgo inoxidavel utilizado no
interior e exterior facilita a limpeza e manutencdo, prolongando a vida atil do equipamento. A
tecnologia de descongelac@o e evaporacdo automatica simplifica a gestdo diaria, libertando a sua
equipa para tarefas mais importantes.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, peixarias, hotéis e qualquer cozinha industrial que necessite de
armazenamento refrigerado eficiente e segregado para peixe. A precisdo do termostato eletrénico
digital garante controlo rigoroso da temperatura, crucial para a seguranca alimentar. Este armario é
uma mais-valia em ambientes onde a organizagdo e a diferenciacdo na conservacdo dos alimentos
sdo prioritarias, contribuindo para a exceléncia gastronémica e a satisfacao do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes (AxLxP) 1388x826x2008 mm
Temperatura -2 [ +8 °C (refrigeragéo) e -4 / +2 °C (peixe)
Volume Camara (bruto/liquido) 1050 + 298 1/ 656 + 218 |

Poténcia 876 W



Poténcia Frigorifica 593 W

Alimentacéo Elétrica 230V/1/50 Hz

Peso 215 kg

Gas Refrigerante R-290 (80 g)

Portas 3

Grelhas 4 (GN2/1)

Contentores PVC 3

Classe Energética D

Material Interior/Exterior Aco Inoxidavel (exceto painel posterior galvanizado)
Isolamento Poliuretano injetado 50 mm, densidade 40 kg/m3, sem CFC
Frio Ventilado (refrigeracao) e Estatico (peixe)

Termostato Eletrénico Digital

Portas Dispositivo automético de fecho, alarme de abertura prolongada
Descongelagéo Automatica

Evaporacao Condensacao Automatica

Evaporador Tratamento anti-corroséo

Drenagem Fundo com orificio para o escoamento de agua

Pés Aco Inoxidavel regulaveis em altura

Perguntas Frequentes

Qual a principal diferenca entre os compartimentos?

O compartimento superior utiliza frio ventilado para refrigeracdo geral, ideal para diversos alimentos,
enquanto o compartimento inferior para peixe utiliza frio estatico com gavetas de fundo falso,
garantindo uma conservacao especifica e 6tima para este tipo de produto.

Este armario é adequado para qualquer tipo de estabelecimento de restauracéo?

Sim, o design misto e a alta capacidade tornam-no ideal para restaurantes, hotéis e outras cozinhas
profissionais que necessitem otimizar o espago e manter diferentes tipos de produtos, especialmente
peixe, em condi¢des ideais de conservacéo.



Qual a eficiéncia energética deste equipamento e que tipo de gas refrigerante utiliza?

Este armario frigorifico possui uma classe energética D. Utiliza o gas refrigerante R-290, conhecido
pela sua eficiéncia e menor impacto ambiental, contribuindo para uma operacdo mais sustentavel do
seu negécio.

E facil monitorizar e controlar a temperatura?

Sim, o terméstato eletrénico digital permite um controlo preciso e uma leitura facil das temperaturas
em ambos os compartimentos, assegurando que os alimentos sdo mantidos nas condi¢gfes ideais de
seguranca e frescura.

Que caracteristicas de manutencéo e higiene possui este armario?
O interior e exterior em aco inoxidavel, juntamente com os angulos arredondados, facilitam a
limpeza. Além disso, a descongelacéo e evaporacdo automatica da dgua de condensacao reduzem a

necessidade de intervengéo, otimizando a higiene e minimizando o esfor¢co de manutencao.



