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Batedeira Profissional 30L com Variacao de Velocidade

Informacoes do Produto

SKU: MS1005.10.023 Modelo: BE-30
Marca: Sammic EAN: N/D
Dimensdes: 528 x 764 x 1152 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo BE-30

Descricao Resumida



Batedeira industrial de 30L com temporizador, variacdo eletronica de velocidade e

protecdo contra agua. Ideal para padarias e pastelarias.

Descricao Completa

Esta misturadora industrial de 30 litros destaca-se pela sua robustez e funcionalidades avancgadas,
essenciais para qualquer cozinha profissional. Com um potente motor e baldes versatil, € ideal para
preparar massas, cremes e outras misturas com elevada eficiéncia. Permite-lhe otimizar o tempo de
producdo e garantir a consisténcia das suas preparacdes culinarias, sendo um investimento
duradouro para o seu negécio.

Batedeira Industrial — Principais Vantagens

Pensada para oferecer a maxima flexibilidade, esta amassadeira incorpora um temporizador
ajustavel de 0 a 30 minutos e a opcéao de funcionamento continuo, adaptando-se perfeitamente aos
ritmos de trabalho mais exigentes. A variacdo eletrénica de velocidade proporciona um controlo
preciso sobre o processo de mistura, enquanto o aviso acustico no fim do ciclo e a indicacdo de
protecdes nao ativadas asseguram uma operacao segura e eficaz. A protecao refor¢cada contra agua
garante uma durabilidade acrescida, mesmo em ambientes desafiantes.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento robusto é a solucdo ideal para pastelarias, padarias, restaurantes e hotéis que
procuram uma ferramenta confidvel para a preparagdo de grandes quantidades de massa, cremes e
recheios. A sua capacidade de 30 litros permite lidar com volumes consideraveis, acelerando a
producdo e mantendo a alta qualidade dos ingredientes. Fornecida com pinha, batedor e gancho,
estd pronta para as mais diversas tarefas, desde a confecdo de pao e bolos até ao preparo de
molhos complexos.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 30 Litros

Dimensdes (LPA) 528x764x1152 mm

Temporizador 0-30 minutos, com funcgao continua
Velocidade Variacao eletrénica

Seguranca Aviso acustico fim de ciclo, indicacéo de protecfes nao ativadas



Protecao Reforcada contra agua

Acessorios Incluidos Pinha, Batedor, Gancho

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de producéo desta batedeira industrial?

Esta batedeira tem uma capacidade de 30 litros, sendo ideal para a producdo de médias a grandes
quantidades de massas e misturas em cozinhas profissionais. E perfeita para otimizar o tempo e a
eficiéncia da sua equipa.

2. E possivel ajustar a velocidade de mistura?

Sim, o equipamento dispde de variacdo eletronica de velocidade, permitindo-lhe adaptar a
intensidade da mistura conforme a necessidade de cada preparacdo, garantindo resultados perfeitos
e consistentes.

3. Que acessorios acompanham esta misturadora planetaria?
O produto é fornecido com trés acessorios essenciais: uma pinha para misturas leves, um batedor
para cremes e um gancho para massas pesadas, oferecendo versatilidade para diversas receitas.

4. Este equipamento possui funcionalidades de seguranca?

Sim, a batedeira esta equipada com um aviso acustico no fim do ciclo e uma indicacéo de protecdes
nao ativadas, garantindo uma operacdo segura e alertando o utilizador para qualquer anomalia.
Possui também protecao reforgada contra agua.

5. Qual a durabilidade esperada para utilizacdo em ambientes profissionais?

Concebida para uso intensivo em ambientes de restauracéo, a batedeira possui protecéo reforcada
contra agua e componentes resistentes, assegurando uma longa vida Util e desempenho fiavel em
condicdes exigentes.



