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Batedeira Profissional 20L para Cozinhas Industriais

Informacoes do Produto

SKU: MS1005.10.018 Modelo: BE-20
Marca: Sammic EAN: N/D
Dimensdes: 520 x 733 x 1152 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo BE-20

Descricao Resumida



Batedeira profissional de 20L com variacdo eletrénica de velocidade e protegcéo

reforcada contra 4gua para otimizar a sua producao diaria.

Descricao Completa

Batedeira Industrial — Principais Vantagens

Este equipamento robusto foi concebido para otimizar a preparacdo de massas e diversos
ingredientes em ambientes de restauracdo e padaria. A sua capacidade de 20 litros permite lidar com
grandes volumes de produgéo, tornando-o essencial para cozinhas profissionais e estabelecimentos
de hotelaria. A variagdo eletrénica de velocidade assegura a adaptabilidade necesséaria para
diferentes texturas e consisténcias, desde massas leves a cremes densos, proporcionando
versatilidade e controlo em todas as suas receitas.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, pizzarias e restaurantes, esta misturadora industrial € uma mais-
valia. Permite agilizar processos de confeitaria, amassar pdo, preparar bases de pizza ou misturar
ingredientes para molhos e recheios. A sua construc¢éo robusta e funcionalidade avancada garantem
desempenho fiavel e grande durabilidade, um fator critico para a eficiéncia operacional na sua
cozinha. Com protecdo reforcada contra agua, a limpeza e manutencdo tornam-se tarefas mais
simples e higiénicas.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 20 litros
Temporizador 0-30 minutos, com funcionamento continuo
Controlo de Velocidade Variagéo eletrénica

Aviso de Fim de Ciclo Acustico

Seguranca Indicacao de protecdes ndo ativadas, protecao reforcada contra agua
Acessorios Incluidos Pinha, batedor e gancho
Dimensdes (LPA) 520x733x1152 mm

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade méaxima deste equipamento?
Este modelo de batedeira possui uma cuba com capacidade para 20 litros, adequada para a
preparacdo de grandes quantidades em cozinhas comerciais e industriais.

E possivel ajustar a velocidade de funcionamento?
Sim, a maquina dispbe de variacao eletrénica de velocidade, permitindo adaptar o ritmo de trabalho
as necessidades especificas de cada receita e tipo de ingrediente.

Que tipos de acessorios estéo incluidos na compra?
O equipamento é fornecido com os trés acessoérios essenciais: uma pinha para misturas leves, um
batedor para massas médias e um gancho para massas pesadas, abrangendo diversas aplicacoes.

A batedeira possui funcionalidades de seguranca?
Sim, foi integrada protecéo reforcada contra a entrada de agua e um indicador que alerta caso as
protecdes de seguranca ndo estejam ativadas, garantindo um ambiente de trabalho mais seguro.

Existe um temporizador para controlo preciso das operagfes?
Sim, estd equipada com um temporizador ajustavel de 0 a 30 minutos e uma opc¢do de
funcionamento continuo, além de um aviso acustico que sinaliza o fim do ciclo.



