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Amassadeira Espiral Profissional 33L ¢/ Cabecal Elevavel

Informacoes do Produto

SKU: MS1000.775.012 Modelo: AET33 Vf
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 25 kg Dimensdges: 460 x 840 x 730 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo AET33 Vf

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional de 33 litros, com cabecgal elevavel e cuba extraivel.

Ideal para padarias e pastelarias. Poténcia de 1.5 kW.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens

Equipe a sua padaria ou pastelaria com esta robusta amassadeira espiral, ideal para a criagdo de
massas perfeitas. Com um design pensado para a eficiéncia e ergonomia, esta maquina permite
otimizar o seu processo de producdo de forma significativa e ainda poupar tempo valioso. A
capacidade generosa da cuba e o cabecal elevavel facilitam o trabalho diario da sua equipa,
garantindo uma performance constante e resultados de alta qualidade.

A seguranca e a durabilidade sao pilares desta solucdo; todos os componentes em contato com 0s
alimentos, como a espiral, a grelha e a haste para partir a massa, sédo fabricados em aco inoxidavel,
um material conhecido pela sua resisténcia e facilidade de higienizacdo. Além disso, as rodas
integradas e o temporizador incorporado proporcionam uma flexibilidade excecional no

posicionamento e no controlo preciso dos tempos de batimento.
AplicacBes Profissionais

Esta misturadora de massas é uma aquisi¢cao indispensavel para qualquer neg6cio no setor da
restauracdo que exija volumes elevados de producdo de pao, pizza, bolos ou outros produtos de
panificacdo e pastelaria. A sua concecao robusta e o motor potente garantem um desempenho fiavel
mesmo sob uso intensivo. E perfeita para padarias artesanais, pastelarias, cozinhas de hotelaria ou
restaurantes de grande dimenséo, onde a qualidade da massa é fundamental.

A agilidade proporcionada pela cuba extraivel permite que a massa seja transportada e processada
sem esforgo adicional, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha. Desta forma, a sua produgéo torna-
se mais fluida, permitindo que a sua equipa se concentre na perfeicdo de cada receita. Garanta a
maxima eficiéncia e higiene em todas as etapas da preparacéo.

Caracteristicas Técnicas
Dimensoes (LPA) 460x840x730 mm

Poténcia 1.5kW /2 HP

Alimentacéao elétrica 400V/3/50 Hz



Dimenséao da cuba @ 400x260 mm

Peso massa 25 kg
Capacidade 331
Producéo de massa por hora 100 kg/h
Peso 126 kg
Estrutura Corpo branco

Materiais da espiral, grelha, haste e cuba  Aco inoxidavel

Caracteristicas adicionais Cabecal elevavel, cuba extraivel, temporizador, rodas

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade maxima de massa que esta amassadeira consegue processar?

Esta maquina foi concebida para amassar até 25 kg de massa de uma sé vez, com uma producao
horéaria impressionante de 100 kg. E ideal para estabelecimentos que necessitam de uma alta
capacidade de producéo de massa.

2. Os componentes que entram em contacto com a massa sao seguros e duraveis?
Sim, a espiral, grelha, haste para partir a massa e a cuba séo todos fabricados em aco inoxidavel de

alta qualidade. Este material garante durabilidade, resisténcia a corrosdo e € perfeitamente
adequado para contacto alimentar, facilitando a limpeza.

3. E facil mover esta amassadeira dentro da cozinha?

Com certeza. Este equipamento vem equipado com rodas robustas que permitem movimenta-lo
facilmente pela sua cozinha ou area de producao, oferecendo flexibilidade na sua disposicdo e
otimizac&o do espaco laboral.

4. Esta amassadeira possui algum mecanismo para facilitar a remocédo da massa?

Sim, esta amasadora integra um cabecal elevavel e uma cuba extraivel. Estas caracteristicas foram
pensadas para simplificar o processo de remog¢do da massa e limpeza, tornando o trabalho mais
eficiente e menos exigente.

5. A voltagem é compativel com instalacfes elétricas padrédo em Portugal?

Esta amassadeira requer alimentacéo elétrica de 400V/3/50 Hz. Recomendamos que verifique a
compatibilidade com a sua instalagdo elétrica existente ou consulte um eletricista qualificado para
assegurar uma ligacdo correta e segura.



