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Produtora de Gelados/Sorvetes Profissional 35-60 L/h

Informacoes do Produto

SKU: MS0305.86.052 Modelo: COMBIGEL 8 A
Marca: Telme EAN: N/D
Dimensdes: 530 x 970 x 1150 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Telme

Modelo COMBIGEL 8 A

Descricao Resumida



Produtora de gelados e sorvetes profissional com capacidade 35-60 L/h. Permite

pasteurizagdo, mistura e arrefecimento simultaneos.

Descricao Completa

produtora de gelados profissional — Producéo de Gelados — Principais Vantagens

Este equipamento multifuncional foi concebido para revolucionar a confecdo de sobremesas geladas
em estabelecimentos de restauracdo. Com a sua capacidade de processar simultaneamente ciclos
guentes e frios, permite a pasteurizacédo, mistura e arrefecimento de gelado, sorbet e granizado, tudo
numa Unica maquina. A flexibilidade na temperatura de aquecimento e arrefecimento garante a
consisténcia ideal para qualquer receita, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para gelatarias, pastelarias, hotéis e restaurantes que procuram oferecer produtos de gelataria
de alta qualidade com eficiéncia. A versatilidade desta maquina combinada é perfeita para negécios
com alta demanda, permitindo uma producgéo continua e variada de sobremesas geladas, desde os
classicos gelados artesanais até aos refrescantes granizados. A conservacao integrada no final do
ciclo assegura a frescura e qualidade dos produtos até ao momento de servir.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade de Producao 35-60 litros/hora

Dimensbes (LPA) 530x970x1150 mm

Cilindros 2 independentes (pasteurizagéo e arrefecimento)
Ciclo de Trabalho Quente e frio simultaneos

Amplitude Térmica (Aquecimento) +65 a +90 °C

Amplitude Térmica (Arrefecimento) -12a+6°C

Compressor Semi-hermético

Conservacao Sim, no final do ciclo



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade horaria desta maquina?
A maquina tem uma capacidade de producéo entre 35 e 60 litros por hora, 0 que a torna ideal para
operacdes de média a alta demanda.

E possivel produzir diferentes tipos de produtos lacteos gelados?
Sim, este equipamento é versatil e permite a producao de gelado, sorvete e granizado, adaptando-se
a diversas necessidades e ementas.

Como funciona o ciclo quente e frio?
A maguina esta equipada com dois cilindros independentes, um para pasteurizacao (ciclo quente) e

outro para arrefecimento (ciclo frio), permitindo que ambos 0s processos ocorram simultaneamente.

Posso ajustar a temperatura de aguecimento e arrefecimento?
Sim, a temperatura de aquecimento € ajustavel entre +65 e +90 °C, e a de arrefecimento entre -12 e
+6 °C, proporcionando precisao na preparacao.

A maquina mantém os produtos conservados ap0s a producao?
Sim, o equipamento dispbe de uma fungédo de conservagdo integrada que mantém o produto na
temperatura ideal apés a conclusao do ciclo, garantindo a sua qualidade.



