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Produtora de Gelado Vertical 50L/H com Condensacéao a Ar

Informacoes do Produto

SKU: MS0305.86.010 Modelo: PRATICA 35-50
Marca: Telme EAN: N/D
Dimensdes: 490 x 700 x 1120 cm

Imagens do Produto

e

Especificacoes

Marca Telme

Modelo PRATICA 35-50

Descricao Resumida



Produtora de gelado vertical profissional com capacidade de 50L/H. Garante

refrigeragdo rapida, controlo preciso e aumento de volume de 25-30%.

Descricao Completa

Produtora de Gelado — Principais Vantagens

Este equipamento inovador é concebido para otimizar a producdo de sobremesas geladas,
oferecendo uma capacidade notavel de 50 litros por hora. A sua condensacdo a ar garante uma
eficiéncia energética superior, tornando-o uma escolha sustentavel para a sua cozinha profissional.
O cilindro vertical facilita o enchimento e permite uma monitorizagdo constante do produto,
assegurando a maxima qualidade em cada remessa de gelado. Desfrute da flexibilidade de adicionar
ingredientes a qualquer momento, enriquecendo as suas criacdes e personalizando sabores.

A tecnologia avancgada de refrigeracdo, com evaporador inteligentemente posicionado nas paredes e
no fundo do cilindro, assegura uma distribuicdo uniforme do frio. Isso traduz-se numa refrigeracao
mais rapida e homogénea, crucial para a consisténcia e textura do gelado. O controlo preciso de
tempo e temperatura permite obter resultados idénticos, independentemente da quantidade de
mistura utilizada. A inversdo do sentido de rotagdo e a duplicacdo da velocidade do misturador
garantem uma extracdo eficiente e um aumento médio de volume de 25% a 30%, dependendo do
tipo de produto.

AplicacOes Profissionais

A méaquina é ideal para gelatarias, pastelarias, restaurantes e hotéis que procuram elevar a
qualidade das suas ofertas de gelado. A sua robustez e capacidade de produgdo tornam-na
adequada para estabelecimentos com alta demanda. Perfeita para a criacdo de gelados artesanais,
sorvetes e outros produtos congelados, esta produtora agrega valor ao seu negocio, permitindo a
experimentacdo de novas receitas e a satisfacdo dos clientes mais exigentes. A facilidade de
operacdo e manutencdo minima sdo caracteristicas que simplificam o dia a dia numa cozinha com

ritmo acelerado.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade de
50 L/H
Producéo

Sistema de . i )
. A ar (disponivel a &gua ao mesmo preco)
Condensacdao



Tipo de Cilindro Vertical

Caracteristicas do N
Nas paredes e no fundo do cilindro

Evaporador

Controlo Tempo e temperatura

Funcionalidades Adicédo de ingredientes a qualquer momento, inversdo do sentido de
Adicionais rotagcdo, duplicacdo da velocidade do misturador

Aumento Médio de
25-30%
Volume

Dimensdes (LPA) 490 x 700 x 1120 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do cilindro vertical?
O cilindro vertical oferece facilidade no enchimento da mistura e permite uma constante visualizacdo
do produto durante o processo de fabrico, assegurando controlo total e qualidade.

E possivel adicionar ingredientes enquanto a maquina estéa a produzir gelado?
Sim, esta produtora permite a adicao de ingredientes a qualquer momento, proporcionando maior
flexibilidade para criar diferentes sabores e texturas no seu gelado.

Como é que a produtora garante um gelado homogéneo?
A refrigeracdo € assegurada por um evaporador estrategicamente posicionado nas paredes e no
fundo do cilindro, o que promove uma distribuicao rapida e uniforme da temperatura e do frio.

Que tipo de controlo de producéo esta disponivel?
O equipamento dispde de controlo rigoroso de tempo e temperatura, permitindo obter um resultado
padréo e consistente em todas as produgdes, independentemente da quantidade de mistura.

Qual é o aumento de volume esperado na producédo de gelado?

Com a inversdo do sentido de rotacdo e a duplicacdo da velocidade do misturador, a maquina
consegue um aumento médio de volume entre 25% a 30%, otimizando a rentabilidade do seu
produto.



