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Abatedor de Temperatura 5x GN1/1, 600x400 mm, Controlo Tatil,
Arrefecimento Rapido

Informacoes do Produto

SKU: MS0165.462.010M Modelo: CR-5 Touch

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo CR-5 Touch

Descricao Resumida




Abatedor de temperatura profissional com capacidade para 5 tabuleiros GN1/1 e
600x400 mm. Controlo tatil, sistema HACCP e arrefecimento/congelacdo rapidos e

seguros.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura Profissional — Principais Vantagens

Este abatedor de temperatura ultrarrdpido (também conhecido como blast chiller) foi concebido para
otimizar os processos de refrigeracdo e congelacdo em ambientes profissionais exigentes. A sua
construcao robusta em aco inoxidavel e o isolamento de poliuretano garantem durabilidade e maxima
eficiéncia energética, crucial para reduzir custos operacionais em cozinhas industriais e
estabelecimentos HORECA.

Com capacidade para 5 tabuleiros GN1/1 e 600x400 mm (EN1), este equipamento assegura a
correta gestao da temperatura dos alimentos, prolongando a sua vida util e preservando a qualidade.
O controlo tatil intuitivo facilita a programacéo de até 72 ciclos, incluindo programas especiais para
gelados e desinfecdo de peixe, proporcionando versatilidade e adaptacéo as diversas necessidades
culinarias.

Totalmente em conformidade com as diretivas HACCP, este abatedor de temperatura integra
alarmes para seguranca alimentar e detecao de porta aberta prolongada, garantindo a higiene e a
integridade dos produtos. A sua concecdo ergondmica, com cantos arredondados e guias extraiveis,
simplifica a limpeza e sanitiza¢do, assegurando um ambiente de trabalho impecével.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, empresas de catering e pastelarias que
necessitam de uma refrigeragdo ou congelagdo rapida e segura. Essencial para otimizar a
preparacdo de alimentos, permitindo cozinhar com antecedéncia e arrefecer rapidamente,
minimizando o risco de proliferacdo bacteriana e maximizando a seguranca alimentar. Perfeito para a
producdo em lotes, garantindo que os alimentos mantém as suas propriedades organoléticas e
frescura por mais tempo.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade

Distancia entre guias

Material interior/exterior

Isolamento

Classe climatica

Programas

Refrigerante

Compressor

Entrada

Dimensdes (LPA)

Poténcia

Poténcia frigorifica

Alimentacéo elétrica

Arrefecimento (+65 a +10°C) ciclo

120 min.

Congelagéo (+65 a -18°C) ciclo 270

min.

Peso

5 tabuleiros GN1/1 e 600x400 mm (EN1)

65 mm

Aco inoxidavel

Poliuretano injetado de 60 mm (sem CFC)

5 (Temperatura ambiente: +42 °C)

72 (8 categorias com 9 receitas cada)

R-452A

Hermético com condensador ventilado

USB de série

790x700x850 mm

1.2 kwW

0.7 kw

230V/1/50 Hz

23 kg

13 kg

105 kg



