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Assador de Frangos a Gas 3 Espadas

Informacoes do Produto

SKU: MS1102.51.003 Modelo: 3 EG
Marca: Mcm EAN: N/D
Dimensdes: 1098 x 480 x 820 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Mcm

Modelo 3 EG

Descricao Resumida



Assador a gas de 3 espadas para frangos. Cozedura uniforme, facil limpeza e maxima

eficiéncia. ldeal para alta producdo em restauracao.

Descricao Completa

Assador de frangos a gds — Assador de Frangos — Principais Vantagens

Este equipamento robusto foi concebido para otimizar a confecédo de frangos em estabelecimentos
de restauracdo. Com pincas em aco de facil aperto e manutencdo minima, assegura uma operacao
continua e eficiente. A auséncia de regulacédo do ar primario permite um aproveitamento maximo de
energia, tornando-o uma escolha ecoldgica e econémica para o seu negocio.

O design inteligente garante um assado completamente uniforme, resultando em frangos tenros e
suculentos. As chapas extraiveis entre os queimadores simplificam a limpeza, e o seu design
especifico direciona as gorduras para o tabuleiro de grandes dimensdes, evitando que estas atinjam
os queimadores e facilitando a higiene.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, take-aways, churrasqueiras e qualquer cozinha profissional que procure uma
solucéo de alto desempenho para o assar de aves. A sua configuracdo com trés espadas aumenta a
capacidade de producao, sendo perfeito para periodos de maior procura. Contribui para uma oferta
culinaria de exceléncia, com custos operacionais reduzidos e um produto final de qualidade superior.

A estrutura de aco e os componentes de facil acessibilidade tornam-no uma adi¢cdo valiosa a
ambientes de restauracdo movimentados, onde a durabilidade e a facilidade de limpeza séo cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Energia Gas

NUmero de Espadas 3

Dimensdes (LPA) 1098x480x820 mm
Bandeja Apapar Gorduras 870x295x50 mm
Chapas entre queimadores Extraiveis para limpeza

Espadas Inox com 6 pingas



Pinhdes Aco

Perguntas Frequentes

Este assador é adequado para que tipo de estabelecimentos?
E ideal para restaurantes, churrasqueiras, take-aways e qualquer negocio de restauracdo que
necessite de cozinhar grandes quantidades de frangos de forma eficiente e homogénea.

Qual é a vantagem do sistema de aproveitamento maximo de energia?
A concecao sem regulacao do ar primario permite que o equipamento utilize o gas de forma mais
eficiente, reduzindo o consumo e 0s custos operacionais, além de ser mais amigo do ambiente.

A limpeza deste equipamento é complicada?
N&o, as chapas entre os queimadores sdo extraiveis, facilitando a remocdo de residuos e a
manutencao da higiene. O tabuleiro de grandes dimensdes também simplifica a recolha de gorduras.

Posso cozinhar outros tipos de aves além de frangos?
Embora otimizado para frangos, o sistema de espadas com pin¢cas permite adaptar a confecdo a
outras aves ou pecas de carne de tamanho semelhante, dependendo da sua fixagdo segura.

As espadas e pincas sao resistentes e seguras?
Sim, o equipamento é fornecido com espadas em inox com 6 pingas, garantindo durabilidade e
seguranca na fixacdo dos alimentos durante o processo de assado.



