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Forno Convetor Elétrico Programavel, 4x GN1/1 e 60x40, com
Humidificac&o

Informacoes do Produto

SKU: MS1100.810.011 Modelo: D 416

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

e .

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo D 416

Descricao Resumida



Forno convetor elétrico programavel para hotelaria e restauracao, com capacidade para
4x GN1/1 ou 4x (600x400) e humidificagdo. Poténcia de 6.5 kW.

Descricao Completa

Forno Convetor Elétrico — Principais Vantagens

Este forno convetor elétrico (também conhecido como forno de conveccédo) destaca-se pela sua
versatilidade e eficiéncia, sendo a solugéo ideal para cozinhas profissionais que exigem precisao e
resultados consistentes. Com um painel de controlo digital intuitivo, oferece até 99 programas,
permitindo a memorizagdo de receitas e a padronizacdo de processos culinarios, crucial em

ambientes de alta producéo.

A sua estrutura em aco inoxidavel, tanto exterior quanto na camara interna, garante durabilidade e
facilidade de limpeza, essencial para manter os mais altos padrbes de higiene. A camara, com
cantos arredondados e fundo em forma diamantada, otimiza o direcionamento da condensacéo para
0 esgoto, assegurando um ambiente de cozedura mais limpo e reduzindo a necessidade de

intervencao.

Equipado com dois ventiladores de inversdo de marcha e humidificacdo regulavel de 0% a 100%,
este forno proporciona uma distribuicdo uniforme do calor e um controlo preciso da humidade,
resultando em alimentos suculentos e perfeitamente cozinhados. O isolamento térmico avancado
com porta de vidro duplo minimiza a perda de calor, contribuindo para uma operacdo mais

econdmica e sustentavel.

Aplicacobes

Este forno é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, incluindo
restaurantes, hotéis, padarias, pastelarias e cozinhas industriais. A sua capacidade para 4 tabuleiros
GN1/1 ou 4 tabuleiros 60x40 cm (de pastelaria) torna-o ideal para producbes médias a elevadas,
permitindo preparar simultaneamente diversos pratos e especialidades, desde assados e gratinados
a produtos de padaria e pastelaria delicados.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens®es (LPA) 865x745x565 mm



Poténcia

Alimentacéao Elétrica

Capacidade

Distancia entre guias

Peso

Temperatura

Humidificagdo

Programas

Grelhas incluidas

6.5 kW

400V/3/50 Hz

4x GN1/1 ou 4x (600x400)

75 mm

60 kg

50 a 270 °C

0% - 20% - 40% - 60% - 80% - 100%

99

1x GN1/1



