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Forno Convetor Elétrico Profissional 4x GN1/1 com Humidificador

Informacoes do Produto

SKU: MS1100.810.012 Modelo: GN 411 RU MN
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 60 kg Dimensdges: 865 x 735 x 565 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo GN 411 RU MN

Descricao Resumida



Forno convetor elétrico profissional 4x GN1/1, ideal para gastronomia com

humidificagdo manual e inversao de marcha.

Descricao Completa

Forno Convetor Elétrico — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes, cozinhas de hotelaria e estabelecimentos de restauracéo rapida, este
forno de convecdo elétrico oferece uma solucdo de confecdo eficiente e fiavel. Equipado com um
sistema de humidificagdo manual e inversdo de marcha nos ventiladores, assegura uma distribuicdo
de calor uniforme e resultados culinarios de exceléncia, ideal para uma vasta gama de pratos.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento verséatil € a escolha ideal para chefes e cozinheiros que procuram otimizar a sua
producéo diaria. A capacidade para tabuleiros GN 1/1 e 60x40 cm, aliada a camara de cozimento
com cantos arredondados, facilita a limpeza e garante a maxima higiene no ambiente profissional. O
seu design robusto em aco inoxidavel e a pega atérmica proporcionam durabilidade e seguranca em
cozinhas de alta intensidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes (LPA) 865x735x565 mm
Poténcia 3.6 kW

Alimentacéo elétrica 230V/1/50 Hz

Capacidade 4x GN1/1 ou 4x (600x400)
Distancia entre guias 75 mm

Peso 60 kg

Temperatura 50 a 270 °C

Timer 0 a 120 minutos



Caracteristica Valor

Material Aco inoxidavel (estrutura exterior e camara)

Material da porta Vidro duplo

Ventiladores 2 com inverséo de marcha

Caracteristicas da Cantos arredondados, fundo diamantado para escoamento da
camara condensacao

Vedante da porta Removivel para limpeza

Funcionalidade da porta ~ Micro-switch que desliga ventiladores ao abrir

Acessorios incluidos 1 grelha GN1/1

Perguntas Frequentes

Este forno é adequado para que tipo de gastronomia?
Este equipamento é ideal para uma ampla variedade de pratos, desde assados e ensopados a
produtos de pastelaria, gracas ao seu controlo de temperatura ajustavel e sistema de
humidificacdo que garante resultados perfeitos.

Como é feita a limpeza e manutencdo do equipamento?
A limpeza é simplificada pela cmara com cantos arredondados e pelo vedante da porta
removivel. O fundo diamantado da camara direciona a condensacao diretamente para o esgoto,

otimizando a higiene e a facilidade de manutencéao diaria.

Qual a capacidade maxima de producao deste forno?
Com capacidade para quatro tabuleiros GN 1/1 ou quatro tabuleiros de 60x40 cm, este
equipamento permite cozinhar grandes quantidades de alimentos simultaneamente, aumentando
a eficiéncia da sua cozinha.

O que significa a inversdo de marcha dos ventiladores?
A invers@o de marcha dos ventiladores garante uma circulagédo de ar otimizada dentro da camara,
proporcionando um cozimento homogéneo e consistente em todos os niveis dos tabuleiros,
evitando pontos quentes ou frios nos alimentos.

Este modelo pode ser usado em cozinhas com espaco limitado?
Com dimensfes compactas de 865x735x565 mm, este forno é uma solucéo eficaz para cozinhas
profissionais que necessitam de alta performance sem comprometer o espaco disponivel.



