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Braseira a Gas Linha 900 TOP Inox - 80L

Informacoes do Produto

SKU: MS1136.220.001C Modelo: MGBRVI98T
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 170 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo MGBRVI98T

Descricao Resumida



Braseira a gas industrial de 80 litros com cuba em inox, ideal para grandes volumes,

Linha 900. Eficiéncia e durabilidade para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Braseira industrial gads — Braseira a Gas — Principais Vantagens

Concebida para as exigéncias da cozinha moderna, esta braseira profissional a gas da Linha 900
destaca-se pela sua robustez e eficiéncia. A estrutura integral em aco inoxidavel garante durabilidade
e facilidade de limpeza, essenciais em ambientes de elevada intensidade. A cuba de 80 litros permite
confecao de grandes volumes, otimizando o fluxo de trabalho e a produtividade da sua cozinha. O
design TOP oferece ergonomia superior e um manuseamento intuitivo, tornando-a numa peca central
em qualquer operacéo de restauracao.

Um dos pontos fortes deste equipamento é o seu perfil anti-salpico ergonémico curvado, que
assegura um ambiente de trabalho mais limpo e seguro. Os manipulos sdo cuidadosamente
desenhados para serem ergondmicos e incluem anéis de protecao anti-gorduras, prolongando a vida
util dos componentes e facilitando a manutencao. O acesso frontal a todos os elementos funcionais
simplifica as operacdes diarias e as tarefas de manutengdo, minimizando interrupcdes. Além disso, o
espaco posterior para ligacdes técnicas e as chaminés em aco inoxidavel de design atrativo integram
a esta braseira num sistema de cozinha profissional de forma harmoniosa.

AplicacOes Profissionais

Esta braseira é ideal para cozinhas de restaurantes de grande dimensdo, hotelaria de luxo,
refeitdrios industriais e empresas de catering que requerem uma solucdo de confecdo de alto
desempenho. A sua capacidade de 80 litros é perfeita para preparar pratos que necessitam de
cozedura lenta ou grandes quantidades de alimentos em eventos e servicos continuos. E a escolha
adequada para cozinheiros que valorizam a fiabilidade, o controlo preciso da temperatura e a

facilidade de utilizag&o no dia a dia.
Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LPA) 1200x900x250 mm

Alimentacao Gas

Poténcia Total G=21 kW + E= 0.02 kw/230V



Capacidade 80 L
Peso 170 kg

Estrutura Aco Inoxidavel

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade desta braseira industrial e para que tipo de estabelecimentos € indicada?
Esta braseira tem uma capacidade generosa de 80 litros, tornando-a ideal para estabelecimentos de
restauracéo de grande porte, como restaurantes com alta demanda, hotéis e servicos de catering,
onde é necessario cozinhar grandes volumes de alimentos de forma eficiente.

2. Quais sao as vantagens do perfil anti-salpico curvado e dos manipulos ergonémicos?

O perfil anti-salpico curvado foi concebido para manter a area de trabalho mais limpa e segura,
minimizando projecBes de alimentos. Os manipulos ergondmicos com protecdo anti-gorduras
oferecem um manuseamento confortavel e seguro, além de garantirem maior durabilidade ao
equipamento.

3. A manutencao deste equipamento é complicada em funcédo da sua complexidade?

Ndo, a manutencdo é simplificada. A braseira foi projetada com acesso frontal a todos os
componentes funcionais, o que facilita as operacoes de limpeza e qualquer necessidade de servico
técnico, reduzindo o tempo de inatividade.

4. Este equipamento pode ser integrado facilmente numa cozinha profissional ja existente?
Sim, o design da braseira inclui um espaco otimizado na parte posterior para as ligacdes as redes
técnicas (gas e eletricidade), permitindo uma integracao fluida em qualquer configuracdo de cozinha
profissional sem perdas de espaco.

5. Qual o sistema de aquecimento e qual linha de cozedura pertence este aparelho?

Esta braseira utiliza aquecimento a gds com uma poténcia total de 21 kW (mais 0.02 kW elétricos
para acendimento), e pertence a prestigiada Linha 900, reconhecida pela sua robustez e
desempenho em ambientes de cozinha intensivos.



