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Fry-top Elétrico Linha 900, Placa Lisa e Canelada 780x720 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1134.220.010C Modelo: MEFT998LR

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo MEFT998LR

Descricao Resumida



Fry-top elétrico Linha 900 com placa 2/3 lisa e 1/3 canelada (780x720 mm). Ideal para

restauracao, 12 kW de poténcia. Dimensofes: 800x900x250 mm.

Descricao Completa

Fry-top Elétrico Linha 900 — Principais Vantagens

Este fry-top elétrico da Linha 900, também conhecido como chapa elétrica ou grelhador, é
desenhado para as exigéncias da cozinha profissional moderna. A sua combinagéo de placa lisa e
canelada permite uma versatilidade excecional, ideal para confecionar uma vasta gama de

alimentos, desde carnes a vegetais, com marcas de grelhado perfeitas.

A estrutura robusta em acgo inoxidavel e o perfil anti-salpico curvado asseguram durabilidade e
facilidade de limpeza, enquanto os manipulos ergonémicos com anéis de protecao anti-gorduras
garantem uma operacao segura e higiénica. O acesso frontal a todos os componentes facilita a
manutencao e otimiza o tempo de intervengdo, minimizando periodos de inatividade.

Equipado com ligacGes técnicas traseiras e chaminés em aco inoxidavel com design atraente, este
equipamento integra-se perfeitamente em qualquer linha de coccédo profissional, oferecendo

desempenho e fiabilidade para os ambientes mais exigentes.

Aplicacdes

Este fry-top é ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais e bares que
necessitam de um equipamento de coc¢do de alto desempenho. A sua capacidade de grelhar e
chapar em simultaneo torna-o perfeito para a preparacado de pratos diversos, desde pequenos-
almocos a jantares elaborados. A versatilidade da placa permite a confecdo de carnes, peixes, ovos,
legumes e até panquecas, tornando-o um ativo indispensavel em cozinhas profissionais. A Linha 900
garante que o equipamento é adequado para uso intensivo e continuo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 800x900x250 mm
Alimentacéo elétrica 400V/3/50 Hz

Poténcia total 12 kW



Caracteristica

Peso

Tipo de placa

Estrutura

Perfil

Manipulos

Detalhe

100 kg

2/3 lisa e 1/3 canelada

Aco inoxidavel

Anti-salpico ergonémico curvado

Ergonémicos com anéis de protecdo anti-gorduras



