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Movel Neutro Inox 80x90cm com Base Aberta

Informacoes do Produto

SKU: MS1117.220.002M Modelo: EN M980 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 51 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo EN M980 NV

Descricao Resumida



Movel neutro profissional em aco inoxidavel com base aberta, ideal para cozinhas
industriais. Dimensdes: 800x900x850/925 mm e 51 Kkg.

Descricao Completa

Mével Inox — Principais Vantagens

Este armario neutro, integralmente fabricado em aco inoxidavel, oferece uma solu¢éo robusta e
higiénica para qualquer cozinha profissional. O design com base aberta maximiza o espaco de
arrumacdo, permitindo o acesso facil a utensilios e equipamentos, otimizando a eficiéncia
operacional. A sua construcao durdvel garante uma longa vida Util, resistindo as exigéncias diarias
do ambiente de trabalho intenso. E um equipamento que alia funcionalidade e versatilidade,
concebido para complementar outras pecas da mesma linha de confec¢ao.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer instalacdo de restauracdo que necessite de
espaco de trabalho adicional ou arrumacao acessivel. Pode ser utilizado como extensao de uma
linha de confecdo, como estacdo de preparacdo de alimentos ou simplesmente para guardar
equipamentos e ingredientes de forma organizada. A superficie de trabalho superior resistente facilita
as tarefas diarias e a limpeza. Este tipo de mddulo de apoio é indispensavel para otimizar os fluxos
de trabalho e manter uma cozinha eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Estrutura Aco inoxidavel

Base Aberta

Dimensdes (LPA) 800x900x850/925 mm
Peso 51 kg

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacgos este movel € mais indicado?
E ideal para cozinhas de restauracdo, hotelaria, pastelarias e bares que necessitem de uma
superficie de trabalho adicional e espaco de arrumacao extra sob a bancada.



A estrutura em aco inoxidavel oferece alguma vantagem especifica?
Sim, o aco inoxidavel garante elevada durabilidade, resisténcia a corrosao, facilidade de limpeza e

conformidade com as normas de higiene alimentar, tornando-o perfeito para ambientes profissionais.

Como se processa a instalacdo deste movel neutro?
Este moével é autoportante e facil de posicionar, requerendo apenas o nivelamento adequado para
garantir estabilidade, sem necessidade de fixacdo complexa.

Este movel pode ser combinado com outros equipamentos de cozinha?
Absolutamente. O seu design neutro e dimensdes padronizadas permitem que seja facilmente
integrado com outras maquinas e balcdes da linha de confecao, criando uma area de trabalho coesa.

Quais sao os principais requisitos de manutencdo para este movel?
A manutencdo é minima, consistindo principalmente na limpeza regular da superficie em acgo
inoxidavel com produtos adequados, para preservar o brilho e a higiene do equipamento.



