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Fry-top Duplo Elétrico Linha 900, Placa Mista

Informacoes do Produto

SKU: MS1114.220.010M Modelo: FTEM M980 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 135 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo FTEM M980 NV

Descricao Resumida



Fry-top duplo elétrico profissional da Linha 900 com placa mista (780x720 mm). Ideal

para cozinhas de alta performance e uso intensivo.

Descricao Completa

Fry-top elétrico duplo — top Mista — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes de alta afluéncia e cozinhas industriais, este grelhador duplo oferece
uma versatilidade excecional com a sua placa mista (lisa e canelada), ideal para uma vasta gama de
confecdes. A estrutura robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e uma limpeza fécil,
enquanto a molheira removivel otimiza a manutencdo diaria. As resisténcias elétricas blindadas
garantem um aquecimento rapido e uniforme, permitindo atingir diferentes temperaturas para cada
superficie de cozedura.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento de cozinha é perfeito para negdécios de hotelaria que exigem um desempenho
superior no preparo de grelhados, desde carnes e peixes até vegetais e ovos. A sua capacidade de
operar com duas zonas de temperatura distintas melhora a eficiéncia na cozinha, permitindo
simultaneamente selar bifes e cozinhar itens mais delicados. Ideal para cozinhas de hotéis,
restaurantes de grande porte, cantinas e espacos de restauracdo rapida que privilegiam a rapidez e
a qualidade na confecao dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Aco inoxidavel

Placa de Grelhar Cantos arredondados, mista (parte lisa e parte canelada)
Molheira Removivel, tipo gaveta

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox "incoloy"

Controlo de Temperatura Regulavel, com indicador luminoso de funcionamento
Superficies de Cozedura 2 zonas com regulacdes independentes

Espessura da Placa 15 mm



Caracteristica Detalhe

Protecao Chapa anti-salpicos em acgo inoxidavel de 3 mm
Base Aberta, com pés regulaveis (150 a 200mm)
Dimensdes (LPA) 800x900x850/925 mm

Poténcia 12 kW

Alimentacédo Elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 135 kg

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da placa mista deste fry-top?

A placa mista, com superficies lisa e canelada, permite uma maior versatilidade na confecao,
possibilitando grelhar diferentes tipos de alimentos simultaneamente e produzir diversos
acabamentos, desde um selar perfeito a marcas de grelhador auténticas.

E facil de limpar?

Sim, a placa de grelhar possui cantos arredondados e a molheira é removivel, simplificando
significativamente o processo de limpeza e garantindo a higiene necessaria em ambientes
profissionais.

Posso controlar as temperaturas de forma independente?

Absolutamente. Este equipamento permite diferentes regulacdes para as duas superficies de
cozedura, assegurando que cada alimento seja preparado na temperatura ideal para resultados
consistentes e de alta qualidade.

Este fry-top é adequado para uso intensivo?

Com uma estrutura robusta em aco inoxidavel, resisténcias elétricas blindadas e uma placa de 15
mm de espessura, este grelhador foi concebido para suportar o uso continuo e intensivo em
cozinhas profissionais de grande volume.

Os pés sao ajustaveis para se adaptar a diferentes espacos?

Sim, os pés sdo regulaveis numa altura de 150 a 200 mm, oferecendo flexibilidade para ajustar o
equipamento a altura ideal de trabalho na sua cozinha, melhorando a ergonomia e o conforto da sua
equipa.



