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Fry-Top Elétrico Duplo, Cromoduro, Movel, Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: MS1114.220.015M Modelo: FTEL M980 CRD NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 135 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo FTEL M980 CRD NV

Descricao Resumida



Fry-top elétrico duplo com placa lisa em cromoduro, 800x900 mm. Ideal para cozinhas

profissionais com necessidade de alta produtividade.

Descricao Completa

Fry-top elétrico — Top Profissional — Principais Vantagens

Este aparelho de confecéo foi concebido para responder as exigéncias de cozinhas profissionais de
alta produtividade. A sua placa lisa em cromoduro garante uma distribuicdo uniforme do calor e
facilita a limpeza ap6s cada utilizacdo. Com a possibilidade de controlo de temperatura independente
para duas superficies de coccao, oferece uma versatilidade excecional para preparar diversos
alimentos em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho e a eficiéncia na sua cozinha. A robustez da
estrutura em aco inoxidavel assegura uma durabilidade superior e resisténcia ao uso intensivo,
tornando-o0 um investimento seguro para o0 seu negocio.

AplicacOes Profissionais

Um equipamento como este € ideal para estabelecimentos que necessitam de cozinhar grandes
guantidades de alimentos de forma rapida e eficiente. Restaurantes, hotéis, cantinas e snack-bares
beneficiardo da sua capacidade de grelhar carnes, peixes, vegetais e outros pratos com resultados
consistentes. A sua construcdo movel com pés regulaveis permite uma integracédo flexivel em
diferentes configuracdes de cozinha, adaptando-se facilmente as necessidades de espaco e
ergonomia dos utilizadores. E a solucéo perfeita para quem procura desempenho e fiabilidade no dia
a dia da restauracao.

Caracteristicas Técnicas

Dimens6es (LPA) 800x900x850/925 mm
Poténcia 12 kW

Alimentacédo Elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 135 kg

Estrutura Aco inoxidavel

Placa Lisa, cromoduro, cantos arredondados, espessura de 15 mm



Molheira Removivel de gaveta

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox «incoloy»
Regulacdo de Temperatura Sim, independente para 2 superficies
Indicador de Funcionamento Luminoso

Base Aberta

Pés Regulaveis de 150 a 200mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da placa em cromoduro?
A placa em cromoduro oferece uma excelente distribuicdo de calor e é extremamente resistente,
facilitando a limpeza e manutencéo, o que é crucial para ambientes de cozinha exigentes.

Posso cozinhar diferentes alimentos em simultaneo neste grelhador?

Sim, a possibilidade de obter diferentes regulacdes de temperatura para cada uma das duas
superficies de cozedura permite preparar diversos tipos de alimentos ao mesmo tempo, otimizando o
tempo de preparacéo.

Este aparelho destina-se a que tipo de estabelecimentos?
E ideal para cozinhas profissionais de alto volume, como restaurantes, hotéis e cantinas, que
necessitam de um equipamento robusto e eficiente para as suas operacdes diarias de confecao.

A limpeza do equipamento € complicada?
N&o, a placa de grelhar com cantos arredondados e a molheira removivel de gaveta foram
desenhadas para uma limpeza rapida e simplificada, contribuindo para a manutencao da higiene.

Os pés sao ajustaveis em altura?
Sim, os pés sao regulaveis numa faixa de 150 a 200 mm, permitindo ajustar a altura do equipamento
para se adaptar a ergonomia da sua cozinha e as preferéncias dos seus colaboradores.



