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Fry-top a Gas Linha 900, Placa Lisa 780x720 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1114.220.003M Modelo: FTGL M980 NV

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FTGL M980 NV

Descricao Resumida



Fry-top a gas profissional, linha 900, placa lisa 780x720 mm. Poténcia de 16 kW,

estrutura em ago inoxidavel e de limpeza facil.

Descricao Completa

Fry-top a Gas Linha 900 — Principais Vantagens

Descubra a exceléncia no grelhamento profissional com o nosso fry-top a gas, uma solucao de alta
performance para cozinhas industriais. Projetado com robustez e eficiéncia em mente, este
equipamento (também conhecido como chapa ou plancha) garante uma cozedura uniforme e rapida,
essencial para o ritmo exigente da restauracdo moderna. A sua placa lisa de 780x720 mm oferece
uma vasta area de trabalho.

Construido integralmente em aco inoxidavel, este fry-top assegura durabilidade e uma higiene
impecavel. Os cantos arredondados da placa facilitam significativamente a limpeza, otimizando as
operacdes diarias na sua cozinha. Com um design movel e pés regulaveis, adapta-se facilmente a
qualquer espaco de trabalho.

Equipado com um queimador em aco inoxidavel e chama auto-estabilizadora, controlado por uma
vélvula com sistema de seguranca, oferece um desempenho fiavel e seguro. A ignicdo é pratica,
através de chama piloto e isqueiro, garantindo um arranque rapido e eficiente. A possibilidade de
diferentes regulagfes permite criar duas zonas de cozedura distintas, aumentando a versatilidade.

Aplicacodes

Este fry-top a gas é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, desde restaurantes
de grande volume, hotéis, cozinhas de catering a bares e cafetarias que servem refeicdes diarias. E
perfeito para grelhar carnes, peixes, legumes e até mesmo ovos e panquecas, garantindo resultados
consistentes e de alta qualidade. A uniformidade da temperatura em toda a superficie da placa é

crucial para uma producao continua e eficiente.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 800x900x850/925 mm

Poténcia 16 kW



Caracteristica Detalhe

Consumo Gas (G20) 1.692 m3/h

Consumo Gés (G30/31) 1261 /1242 g/h

Peso 135 kg

Estrutura Aco inoxidavel

Placa de Grelhar Cantos arredondados, espessura 15 mm

Molheira Removivel de gaveta

Queimador Aco inoxidavel, chama auto-estabilizadora, chama piloto e
isqueiro

Chapa Anti-salpicos Aco inoxidavel de 3 mm

Base Aberta

Pés Regulaveis 150 a 200 mm



