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Fogdao Industrial a Gas 6 Queimadores + Forno GN2/1, Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: MS1110.220.006M Modelo: F6GFGA M9120 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 143 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo F6GFGA M9120 NV

Descricao Resumida



Fogdo industrial a gas com 6 queimadores potentes e forno GN2/1 de 7 kW.

Construcao robusta em aco inoxidavel e pés regulaveis.

Descricao Completa

fogdo industrial — Cozinha Profissional — Maxima Versatilidade e Seguranca

Concebido para restaurantes e cozinhas profissionais exigentes, este fogdo a gas com 6
gueimadores e forno a gas integrado oferece uma solu¢do completa e robusta para qualquer negécio
de restauracdo. A sua construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza,
enquanto os pés regulaveis permitem uma adaptagéo perfeita a altura da sua bancada de trabalho.
Experimente a poténcia e a precisdo necessarias para criar ementas de exceléncia, otimizando o
fluxo de trabalho e assegurando a maxima seguranca na sua cozinha.

Aplicacdes Profissionais

Este queimador e forno é ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer
estabelecimento que necessite de um equipamento de confecdo de alto desempenho. A combinacéo
de gueimadores potentes e um forno espagoso permite cozinhar uma vasta gama de pratos em
simultaneo, desde a preparacéo de bases a assados complexos. E a solucéo perfeita para chefs que
procuram fiabilidade, eficiéncia energética e um controlo preciso da temperatura no dia-a-dia da sua
equipa.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 1200x900x850/925 mm
Queimadores 3x 7 kW + 3x 11 kW
Poténcia total 61 kW

Dimensé&o do forno  540x695x290 mm

Consumo gas
(G20)

6.45 m3/h

Consumo gas

4002 / 3944 g/h
(G30/31)



Peso 143 kg
Forno A gas GN2/1 com 7 kW de poténcia

o Pés regulaveis de 150 a 200mm, grelhas esmaltadas em ferro fundido
Caracteristicas o o . ;
. i (lavaveis na maquina), zona de trabalho em inox AlISI 304, vélvulas de
Adicionais
seguranga

Perguntas Frequentes

De que tipo de gas necessita este fogao?
Este fogéo foi concebido para funcionar tanto com géas natural (G20) quanto com gas GPL (G30/31),
oferecendo flexibilidade de instalacao. Por favor, verifique as especificacbes de consumo na tabela
técnica para adequacao a sua rede de gas.

As grelhas de ferro fundido séo faceis de limpar?
Sim, as grelhas em ferro fundido sdo esmaltadas e podem ser lavadas na maquina de lavar loi¢ca, o
gue facilita significativamente a manutencgéo e a higiene diéria.

Qual é a capacidade do forno e quais as suas caracteristicas?

O forno é de tamanho GN2/1, o que permite o uso de tabuleiros de grandes dimensdes, ideal para a
cozinha profissional. Possui uma poténcia de 7 kW, excelente isolamento térmico, queimadores em
aco inoxidavel e uma porta de dupla parede para maior eficiéncia.

Este equipamento € adequado para uso intensivo?

Sim, a sua construcao robusta em aco inoxidavel, os queimadores de dupla chama com chama auto-
estabilizadora e o sistema de seguranca das valvulas tornam-no ideal para um uso continuo e
intensivo em ambientes de restauracao.

E possivel ajustar a altura do fog&o?
Sim, o fogdo possui pés regulaveis que permitem ajustar a altura do equipamento entre 150 mm e
200 mm, garantindo uma adaptacao ergonémica a sua cozinha.



