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Fogao a Gas 6 Queimadores Linha 900 Movel 42 kW

Informacoes do Produto

SKU: MS1110.220.024M Modelo: E6G M9120 NV

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo E6G M9120 NV

Descricao Resumida



Fogdo a gas profissional Linha 900 com 6 queimadores de 7 kW cada (42 kW total).

Dimensdes: 1200x900x850/925 mm. Ideal para cozinhas de volume.

Descricao Completa

Fogdo a Gas Linha 900 — Fogdo a Gas Movel Linha 900 — Principais
Vantagens

Este fogao a gas (também designado por placa industrial ou cooker) de 6 queimadores, da robusta
Linha 900, foi concebido para responder as exigéncias de cozinhas profissionais de alto volume. A
sua estrutura em aco inoxidavel confere-lhe ndo s6 durabilidade e resisténcia a corrosdo, mas
também uma estética limpa e profissional, essencial em ambientes de restauracdo modernos. A
presenca de pés regulaveis permite uma adaptacdo perfeita a qualquer espago de trabalho,
garantindo a ergonomia e a estabilidade necessarias para operacgfes diarias intensivas.

A area de trabalho em inox estampado AlSI 304, combinada com grelhas em aco cromado, simplifica
significativamente a limpeza e manutencao, otimizando o tempo da sua equipa. Os queimadores em
fundicdo cromada, equipados com dupla chama, chama autoestabilizadora e chama piloto,
asseguram uma distribuicdo de calor uniforme e um controlo preciso da temperatura. Este design
avancado maximiza a eficiéncia energética e a qualidade de confecédo dos alimentos.

A seguranca é uma prioridade neste equipamento, integrando valvulas com sistema de seguranca
que interrompem o fornecimento de gas em caso de extingdo da chama ou temperatura excessiva.
Esta funcionalidade protege o seu investimento e, mais importante, a sua equipa, proporcionando
tranquilidade durante a operacao.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes de grande movimento, hotéis, cozinhas industriais, cantinas e qualquer
estabelecimento HORECA que exija um equipamento de confecdo robusto, fiavel e de alta
capacidade. A sua performance de 42 kW é perfeita para cozinhar grandes volumes de alimentos,
como sopas, cozidos, fritos e salteados, de forma rapida e eficiente. E a escolha adequada para
chefes que procuram preciséo e durabilidade no seu dia a dia.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LPA)

Numero de Queimadores

Poténcia por Queimador

Poténcia Total

Consumo de Gas (G20)

Consumo de Gés (G30/31)

Peso

Estrutura Externa e Pés

Pés

Zona de Trabalho

Grelhas

Seguranca

Queimadores

Opcional

1200x900x850/925 mm

7 kW

42 kW

4.44 m3/h

3312 /3258 g/h

104 kg

Aco inoxidavel

Regulaveis de 150 a 200 mm

Inox estampado AISI 304

Aco cromado

Valvulas com sistema de seguranca (extin¢do de
chama/temperatura excessiva)

Fundicdo cromada, dupla chama, chama autoestabilizadora,

chama piloto

3 Portas (PBA EC 700/900)



