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Movel de Prateleiras Inox 80x70 Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: MS1147.220.007M Modelo: BA 780 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 24 kg Dimensdes: 800 x 655 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo BA 780 NV

Descricao Resumida



Base aberta em aco inoxidavel 80x70 cm da Linha 700, com pés regulaveis. Solucdo

versatil para suporte e arrumacao eficiente em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Base Aberta Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espago na sua cozinha profissional, esta base aberta em aco inoxidavel
da Linha 700 oferece uma solu¢éo robusta e versatil para as suas necessidades de armazenamento
e suporte. A sua estrutura duravel garante resisténcia e fiabilidade, essenciais em ambientes de
elevada exigéncia, como restaurantes e hotéis. Permite uma organizacao eficiente e uma adaptacéo
facil a diferentes equipamentos, tornando-se um componente indispensavel para maximizar a
funcionalidade do seu espaco de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, cantinas e qualquer estabelecimento de hotelaria
gue necessite de uma superficie de apoio resistente e de arrumagdo acessivel. A possibilidade de
equipar com portas adiciona flexibilidade, permitindo a criacdo de um espaco de armazenamento
fechado para utensilios ou ingredientes, protegendo-os e mantendo a area de trabalho organizada e
higienizada. A sua adaptabilidade torna-a perfeita para integrar sob equipamentos da Linha 700.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 800x655x600 mm

Peso 24 kg

Estrutura Aco inoxidavel

Pés Regulaveis em altura (150-200 mm)
Possibilidade de Equipamento Portas

Linha 700

Perguntas Frequentes

Esta base é compativel com todos os equipamentos de cozinha?
E especificamente concebida para a Linha 700, garantindo uma integracéo perfeita com outros



equipamentos desta série. Contudo, as suas dimensfes standard permitem adaptabilidade para
diversos usos.

Os pés regulaveis permitem ajustar a altura para diferentes utilizadores?
Sim, os pés podem ser ajustados entre 150 e 200 mm, o que permite personalizar a altura de
trabalho para maior ergonomia e conforto dos operadores na sua cozinha.

E possivel adicionar portas a esta base posteriormente?

Sim, a base é concebida com a possibilidade de equipar com portas, oferecendo flexibilidade para
transformar a base aberta num moédulo fechado, conforme as suas necessidades de armazenamento
evoluam.

Qual a capacidade de peso que a prateleira pode suportar?
A estrutura em aco inoxidavel confere uma elevada resisténcia, embora o peso exato de suporte por
prateleira dependa da distribuicAo da carga. Os materiais robustos asseguram durabilidade em

utilizacéo intensiva.

Como se realiza a manutencéo e limpeza do ago inoxidavel?
A limpeza é simples; basta utilizar um pano macio com agua morna e um detergente suave. Ago
inoxidavel é higiénico e facil de manter, crucial para padrées de limpeza em ambientes profissionais.



