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Cozedor de Pasta Elétrico Profissional 40 L Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: MS1142.220.004M Modelo: CPE M770 NV
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 700 x 720 x 850 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Magnus

Modelo CPE M770 NV

Descricao Resumida



Cozedor de pasta elétrico profissional de 40 litros, mével e robusto. Inclui 3 cestos,

controlo de temperatura regulavel e seguranca.

Descricao Completa

Cozedor de Massas — Principais Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente foi concebido para responder as exigéncias da restauracao
profissional. A sua construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencao,
essenciais em qualquer cozinha que valoriza a higiene e a longevidade do equipamento. Com uma
capacidade de quarenta litros, este fogdo de massas permite preparar grandes quantidades,
assegurando um servigo rapido e de alta qualidade.

Os cestos em ago cromado com pegas atérmicas oferecem seguranca e manuseamento confortavel,
protegendo a sua equipa contra queimaduras. A integracdo de torneiras para entrada e saida de
agua otimiza o fluxo de trabalho, tornando a operacdo mais fluida e reduzindo o tempo de
preparacdo e limpeza. O design inteligente da cuba, com cantos arredondados, simplifica a

higienizac&o, um fator critico para a seguranca alimentar e eficiéncia operacional.
AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e refeitérios de grande volume, este cozedor de pasta é uma peca
fundamental para qualquer cozinha que necessite de uma solucao fiavel para a confecao de massas,
legumes e outros alimentos. A sua versatilidade permite uma adaptacdo a diversas ementas, desde
a cozinha italiana tradicional até pratos internacionais, garantindo sempre a textura e o ponto de
cozedura ideais. A facilidade de controlo da temperatura e o termostato de segurangca sao
caracteristicas pensadas para a dinamica de uma cozinha profissional, onde a precisdo e a
seguranca sao prioritarias.
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Com trés cestos incluidos, é possivel cozer diferentes tipos de massa ou ingredientes em
simultaneo, maximizando a producao e otimizando o servico durante os periodos de maior afluxo. O
indicador luminoso de funcionamento proporciona uma supervisdo clara e imediata do estado do
equipamento, contribuindo para uma operacao eficaz e sem interrupcdes indesejadas, minimizando

qualquer impacto na confecdo dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da cuba 40 Litros



Construcao Aco Inoxidavel

Cestos incluidos 3 cestos (160x290x215 mm)

Pegas dos cestos Atérmicas

Torneiras Entrada e saida de agua

Resisténcias Elétricas em ago inox «incoloy»

Controlo de temperatura Regulavel

Seguranca Termaostato de seguranca (interrompe sem agua)
Indicacdo de funcionamento Luz indicadora

Dimensdes (LPA) 700x720x850/930 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total deste cozedor?

Este cozedor de pasta elétrico possui uma cuba com capacidade de 40 litros, ideal para a
preparacdo de grandes volumes de massa e outros alimentos em cozinhas profissionais. A sua
dimensao garante produtividade e adaptabilidade as necessidades do seu negacio.

Que tipo de cestos estao incluidos?0O equipamento é fornecido com 3 cestos em ago cromado,
cada um com dimensdes de 160x290x215 mm. As pegas atérmicas proporcionam uma manipulacéo
segura, mesmo durante o servi¢co continuo.

E facil de limpar?

Sim, a cuba foi desenhada com cantos arredondados, uma caracteristica que facilita
significativamente a limpeza e manutencg&o do cozedor. Esta particularidade contribui para a maxima
higiene, fundamental em ambientes de restauracdo e hotelaria.

Possui alguma funcionalidade de seguranca?

O aparelho integra um termostato de seguranga que interrompe o funcionamento automaticamente
na auséncia de agua na cuba, evitando sobreaquecimento e potenciais danos. Além disso, conta
com um indicador luminoso para visualizar facilmente o estado de operacao.

E adequado para que tipo de estabelecimentos?

Devido as suas caracteristicas robustas e elevada capacidade, este cozedor de massas €
perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes, coletividades, hotéis, refeitorios e qualquer
tipo de servico de catering que exija um equipamento de confecdo de massas eficiente e duravel.



