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Aquecedor de batatas elétrico de bancada 400 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1138.220.001M Modelo: ABE T740 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 20 kg Dimensdes: 400 x 720 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo ABE T740 NV

Descricao Resumida



Aquecedor de batatas elétrico de bancada em aco inox, ideal para manter fritos quentes
e estaladigcos. Poténcia de 0.35 kW.

Descricao Completa

Aquecedor de Batatas — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes, snack-bares e cozinhas profissionais, este aquecedor elétrico de
batatas mantém os seus fritos na temperatura ideal de servi¢o, garantindo a satisfacdo do cliente. A
construcéo robusta em acgo inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia em ambientes de uso
intensivo. Este equipamento € indispensavel para otimizar o fluxo de trabalho e manter a qualidade
dos alimentos quentes.

AplicacOes Profissionais

Ideal para estabelecimentos de restauracdo rapida, cafetarias e cozinhas de hotelaria que
necessitem de um aquecedor de fritos eficiente e facil de usar. E uma adicdo valiosa para qualquer
mesa de trabalho ou bancada inox, onde o espaco é primordial. Permite que os chefs mantenham
um aprovisionamento constante de batatas fritas quentes, sem comprometer a crocancia ou o sabor.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 400x720x250/325 mm

Poténcia 0.35 kW

Dimens6es da cuba 310x510x160 mm

Alimentacgéo elétrica 230V/1/50 Hz

Peso 20 kg

Material da estrutura Aco inoxidavel

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox "incoloy"

Cuba Cantos arredondados para facil limpeza



Perguntas Frequentes

Para que tipo de estabelecimentos este aquecedor é mais adequado?

Este aquecedor é ideal para cozinhas profissionais, como restaurantes, snack-bares e
estabelecimentos de restauracdo rapida, que necessitem manter grandes quantidades de batatas
fritas quentes e estaladicas para servir os clientes.

Qual é a vantagem do aquecimento por resisténcias blindadas?

As resisténcias elétricas blindadas em ac¢o inox "incoloy" garantem uma distribuicdo de calor
uniforme e eficiente, protegendo os componentes elétricos da corrosao e aumentando a durabilidade
do equipamento, 0 que é crucial para 0 uso continuo em ambientes comerciais.

Como se realiza alimpeza da cuba?

A cuba foi concebida com cantos arredondados, uma caracteristica que facilita significativamente a
limpeza. Este design inteligente evita a acumulacdo de residuos e permite uma higienizacdo rapida e
completa, cumprindo todas as normas sanitarias.

Este equipamento pode ser instalado em qualquer bancada?
Sim, o aquecedor de fritos € um modelo de bancada, o que significa que pode ser convenientemente
posicionado em qualquer mesa de trabalho estavel ou bancada de cozinha, otimizando o espaco

disponivel e a ergonomia na sua cozinha.

Qual aimportancia de manter as batatas fritas aquecidas?

Manter as batatas fritas aquecidas é fundamental para preservar a sua textura crocante e o sabor,
garantindo que chegam a mesa do cliente na sua melhor condicdo. Isso contribui diretamente para
uma experiéncia gastronémica superior e para a reputacao do seu negécio.



