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Fritadeira Elétrica Dupla Linha 700 - 6+6L Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS1143.220.013M Modelo: FE2X6 T740 NV

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FE2X6 T740 NV

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica dupla de 6+6 litros, ideal para cozinhas profissionais. Estrutura em

aco inox, resisténcias basculantes e zona fria para otimizagéo do 6leo.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Linha 700 — Principais Vantagens

Equipada com uma estrutura robusta em aco inoxidavel, esta fritadeira elétrica (também conhecida
como fritadeira de cuba dupla) oferece durabilidade excecional e resisténcia a corroséo, ideal para
ambientes de cozinha profissionais. A sua construcdo garante uma longa vida util e facilidade de
limpeza, fundamentais para a manutengcdo dos padrdes de higiene e eficiéncia exigidos na

restauracao.

A tecnologia cuidadosa desta fritadeira, incluindo uma “zona fria” na cuba para depositar residuos,
otimiza o uso do 6leo e prolonga a sua durabilidade, reduzindo os custos operacionais. O sistema de
aquecimento eficiente, com resisténcias blindadas em aco inoxidavel "incoloy", assegura um
aguecimento rapido e uniforme, permitindo uma fritura precisa e resultados de alta qualidade de
forma consistente.

O design inteligente das resisténcias basculantes simplifica as operac¢des de limpeza, enquanto a
torneira de drenagem com sistema de seguranca e o termostato de seguranca garantem a maxima
seguranca durante todo o processo de utilizagdo e manutencao. Este equipamento é, portanto, uma
solucéo fiavel e segura para qualquer cozinha profissional.

Aplicacdes

Esta fritadeira elétrica de bancada com capacidade de 6+6 litros é perfeita para restaurantes, bares,
hotéis, e estabelecimentos de catering que necessitam de preparar grandes volumes de alimentos
fritos, como batatas, risséis ou croquetes. A sua dupla cuba permite cozinhar diferentes alimentos em
simultdneo sem misturar sabores, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas com exigéncias
elevadas. Adequada para operacdes continuas e para cozinhas que valorizam a eficiéncia energética
e a seguranca alimentar.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens®es (LPA) 400x720x250/325 mm



Caracteristica Detalhe

Poténcia 10.5 kW

Alimentacédo Elétrica 400V/3/50 Hz

Capacidade da Cuba 6 + 6 litros

Peso 35 kg

Material da Estrutura Aco Inoxidavel

Cestos Incluidos 2 (120x295x120 mm)
Isolamento Térmico Zona Inferior da Cuba

Zona Fria Sim, para depésito de residuos
Torneira de Drenagem Com sistema de seguranca
Termoéstato de Seguranca Sim

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox "incoloy", basculantes

Regulacdo de Temperatura Por terméstato com indicador luminoso



