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Fry-top Elétrico com Placa Canelada 350x570 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1144.220.024M Modelo: FTEC T740 NV

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FTEC T740 NV

Descricao Resumida



Fry-top elétrico com placa canelada de 350x570 mm, ideal para grelhar diversos

alimentos com eficiéncia e uniformidade em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fry-top elétrico — Chapa de Grelhar Elétrica — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes e cozinhas profissionais exigentes, este equipamento oferece uma
solucdo de confecdo robusta e eficiente. A sua construcdo integral em aco inoxidavel garante
durabilidade e facilidade de manutencdo, enquanto a placa canelada proporciona um grelhado
uniforme e com acabamento apelativo. Um item essencial para a criacdo de pratos de carne, peixe e
vegetais com consisténcia e sabor.

As resisténcias elétricas blindadas em aco inox "incoloy" e o controlo de temperatura ajustavel
asseguram um desempenho térmico excecional. Com um indicador luminoso de funcionamento, a
sua utilizacdo é intuitiva e segura, permitindo que a sua equipa se concentre na arte de cozinhar.
Este aparelho € uma mais-valia em qualquer linha de confecgéo.

Aplicac@es Profissionais

Este aparelho é ideal para diversos estabelecimentos de restauragdo, incluindo restaurantes, hotéis,
e cantinas. A sua capacidade de grelhar de forma eficiente torna-o perfeito para a confecdo de
hamburgueres, bifes, peixe e legumes, garantindo sempre resultados de alta qualidade. A placa
canelada permite criar marcas distintivas nos alimentos, elevando a apresentacao dos pratos.

Integrando-se harmoniosamente em cozinhas profissionais de média e grande dimensao, valoriza o
seu servico com um grelhado perfeito. A bandeja removivel facilita a recolha de molhos e gorduras,
otimizando a higiene e a limpeza diaria, fatores cruciais para qualquer espaco de confecdo de
alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Placa Canelada
Dimensdes da Placa 350x570 mm
Construcéo Aco inoxidavel

Resisténcias Elétricas blindadas em aco inox "incoloy"



Controlo de Temperatura Regulavel

Indicadores Luminoso de funcionamento
Limpeza Cantos arredondados, molheira removivel
Dimensdes (LPA) 400x720x250/325 mm

Perguntas Frequentes

Como este fogdo contribui para a eficiéncia da minha cozinha?

A sua placa canelada de aquecimento rapido e uniforme otimiza o tempo de confecao dos alimentos,
permitindo preparar mais pratos em menos tempo. A temperatura regulavel oferece controlo preciso
para diferentes tipos de alimentos, resultando em maior versatilidade.

A limpeza da chapa é realmente facil?

Sim, o design com cantos arredondados e a molheira de gaveta removivel simplificam
significativamente o processo de limpeza. Estes elementos facilitam a remocdo de residuos e
gorduras, garantindo uma higiene impecavel com o minimo esforco.

Que tipo de alimentos posso preparar nesta chapa elétrica?

Este equipamento versétil é ideal para grelhar uma ampla variedade de ingredientes, desde carnes e
aves a peixes e vegetais. A placa canelada é particularmente eficaz para criar padrdes de grelhado
atraentes e saborosos.

E adequado para uso continuo em ambientes profissionais?

Absolutamente. A sua estrutura robusta em aco inoxidavel e as resisténcias blindadas foram
concebidas para suportar 0 uso intensivo diario em cozinhas com elevado volume de trabalho.
Garante um desempenho fiavel e duradouro sob as condi¢cdes mais exigentes.

Quais as vantagens de um fry-top elétrico em comparacédo com um a gas?

Os modelos elétricos oferecem um controlo de temperatura mais preciso e uma distribuicao de calor
mais uniforme em toda a superficie da placa. Além disso, a instalagdo é geralmente mais simples e
nao requer ligacdes de gas, ideal para cozinhas com restricdes de infraestrutura.



