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Fry-top a Gas, Placa Lisa de Bancada, 350x570 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1144.220.003M Modelo: FTGL T740 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 43 kg Dimensdes: 400 x 720 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo FTGL T740 NV

Descricao Resumida



Fry-top a gas profissional para cozinhas de alta performance. Placa lisa de 350x570

mm garante cozedura uniforme. Construgdo robusta em inox.

Descricao Completa

Chapa de Grelhar a Gas — Principais Vantagens

Esta superficie de confecdo a gas é a solucao perfeita para cozinhas profissionais que procuram
eficiéncia e durabilidade. Com a sua estrutura em aco inoxidavel e placa de grelhar com cantos
arredondados, a limpeza é rapida e simples, garantindo a maxima higiene no seu espaco de
trabalho. O design robusto assegura um desempenho consistente para as exigéncias diarias do setor
da restauracdo. A sua concecao focada na segurancga e na uniformidade da temperatura torna-o um

equipamento fiavel para qualquer tipo de prato.
Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, snack-bares e cozinhas de hotelaria, este equipamento de confecdo permite
preparar uma vasta gama de alimentos, desde carnes e peixes a vegetais e ovos, com resultados
impecaveis. A sua versatilidade e controlo preciso da temperatura s&o cruciais para
estabelecimentos que necessitam de rapidez e qualidade no servico, otimizando o fluxo de trabalho e
assegurando a satisfacéo dos clientes. E uma adic&o valiosa para qualquer cozinheiro que procure
um desempenho superior na sua area de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 400x720x250/325 mm
Poténcia 5.5 kW

Consumo Gas (G20) 0.582 m3/h

Consumo Gas (G30/G31) 433/ 427 g/h

Peso 43 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Superficie de Grelhar Placa lisa com cantos arredondados



Caracteristica Detalhe
Sistema de Seguranca Vélvula com chama auto-estabilizadora

Limpeza Molheira removivel de gaveta

Perguntas Frequentes

1. Qual a facilidade de limpeza deste fry-top?
A estrutura em aco inoxidavel e a placa com cantos arredondados, juntamente com a molheira
removivel, tornam a limpeza extremamente facil. Basta remover a gaveta e limpar as superficies para

manter 0 equipamento higienizado.

2. Este equipamento é seguro para uso em cozinhas profissionais?

Sim, o fry-top esta equipado com queimador em aco inoxidavel e uma valvula de seguranca com
chama auto-estabilizadora, garantindo a méaxima seguranca durante o seu funcionamento em
ambientes de alta exigéncia.

3. E possivel controlar a temperatura da placa de forma precisa?

O controlo por valvula permite uma regulacéo precisa da intensidade da chama, assegurando uma
temperatura uniforme e constante em toda a superficie da placa de grelhar, crucial para uma
confecdo perfeita dos alimentos.

4. Quais os tipos de gas que este fry-top suporta?
Este equipamento € compativel com gas natural (G20) e gases liquefeitos de petréleo (G30/G31),
oferecendo flexibilidade na instalagdo consoante o tipo de abastecimento disponivel na sua cozinha.

5. Que tipo de estabelecimentos beneficiam mais com este fry-top?

E particularmente adequado para estabelecimentos como restaurantes, snack-bares, cafés e
hotelaria, onde a necessidade de grelhar alimentos de forma rapida, eficiente e com controlo de
temperatura € uma prioridade.



