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Fogdao Elétrico 2 Placas Redondas Bancada Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: MS1140.220.001M Modelo: F2E T740 NV

Marca: MAGNUS EAN: N/D

Peso: 20 kg Dimensdes: 400 x 720 x 250 cm
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo F2E T740 NV

Descricao Resumida



Fogao elétrico de bancada com 2 placas redondas de aquecimento rapido, ideal para

cozinhas profissionais. Estrutura em inox e controlo de calor.

Descricao Completa

Fogao Profissional — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes, este fogdo elétrico de bancada oferece uma solucdo robusta e
compacta para cozinhas profissionais com espac¢o limitado. Fabricado integralmente em aco
inoxidavel, garante durabilidade e facilidade de limpeza, fundamentais em qualquer ambiente de
confecao de alimentos. As suas duas placas de aquecimento rdpido, equipadas com um sistema de
protecdo contra sobreaqguecimento, asseguram uma cozedura eficiente e segura. A superficie
elevada e arredondada das placas minimiza a infiltracdo de liquidos, prevenindo avarias e facilitando
a manutencao diaria.

Este equipamento culinario dispde de reguladores de energia com seis posicdes distintas, permitindo
um controlo preciso da temperatura para diversos tipos de preparacdo. Um sinalizador luminoso
indica claramente quando uma zona de trabalho esta ativa, aumentando a seguranca operacional na
cozinha. A sua estrutura sélida e o design funcional tornam-no uma escolha pratica para
estabelecimentos que procuram um aparelho de cocc¢éo fiavel e de alto desempenho, otimizando o
seu processo de cozedura diario.

AplicacOes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, cafés, snack-bares e pequenos hotéis que necessitam de um
fogdo elétrico eficiente e duravel. O seu tamanho compacto e a capacidade de ser colocado em
bancadas tornam-no perfeito para espacos onde a otimizacéo do layout da cozinha é crucial. Serve
para preparar uma vasta gama de pratos, desde guisados a fervuras, sendo um utensilio verséatil na
arte da confecdo. E uma aposta segura para quem procura uma placa de cozedura de confianca.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 400x720x250/325 mm
Placas Redondas 1x @145mm + 1x @220mm
Poténcia da Placa (1) 1.5 kW

Poténcia da Placa (2) 2.6 kw



Poténcia Total 4.1 KW

Alimentacé&o Elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 20 kg

Estrutura Aco Inoxidavel AISI 304

Sistema de Protecédo Sistema de protecéo de sobreaquecimento

Perguntas Frequentes

1. Este fogao pode ser utilizado em qualquer tipo de cozinha profissional?
Sim, o0 seu design compacto e a construcdo robusta em aco inoxidavel tornam-no apto para uma
vasta gama de aplicac6es em cozinhas profissionais, incluindo restaurantes, cafés e snack-bares.

2. Quais as vantagens do sistema de protecdo de sobreaquecimento?

O sistema de protecédo de sobreaquecimento aumenta a seguranca do equipamento, desligando as
placas automaticamente em caso de temperaturas excessivas, prolongando a vida util do aparelho e
prevenindo acidentes.

3. E facil de limpar?

Sem duvida. A estrutura em aco inoxidavel e a elevagéo das placas foram concebidas para facilitar a
limpeza e minimizar a acumulacdo de residuos, contribuindo para a manutencdo de elevados
padrbes de higiene.

4. Consumo de energia é elevado?
As placas de aquecimento rapido e os reguladores de energia de 6 posi¢cdes permitem um controlo
otimizado do consumo, permitindo ajustar a poténcia necessaria ao tipo de confe¢cdo e minimizando

o desperdicio energético.

5. As placas sdo adequadas para todos os tipos de trem de cozinha?

As placas redondas elétricas sdo compativeis com a maioria dos utensilios de cozinha, desde que
sejam adequados para cozedura em superficies elétricas, garantindo versatilidade na preparacéo
dos seus pratos.



