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Placa Radiante a Gas com Forno GN2/1 Integrado Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: MS1140.220.015M Modelo: PRGFG M770 NV
Marca: Magnus EAN: N/D
Imagens do Produto

ORI

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo PRGFG M770 NV

Descricao Resumida



Placa radiante a gas de 9 kW com forno a gas GN2/1 de 6 kW, em aco inoxidavel. Ideal

para cozinhas profissionais Linha 700. Dimensdes: 70x72x85/93 cm.

Descricao Completa

Placa Radiante a Gas com Forno — Principais Vantagens

Este equipamento profissional (placa de confecdo) combina a eficiéncia de uma placa radiante a gas
com a versatilidade de um forno a gas GN2/1, idealizado para otimizar operagbes em cozinhas
profissionais de hotelaria e restauracdo. A sua constru¢do robusta em aco inoxidavel assegura
durabilidade e facilita a limpeza, cumprindo as exigéncias de higiene e seguranca alimentar.

Equipado com vélvulas de seguranca avancadas, 0 equipamento interrompe automaticamente o
fornecimento de gas em caso de extingdo da chama ou detecdo de temperatura excessiva,
garantindo um ambiente de trabalho seguro. Os queimadores, tanto da placa como do forno,
possuem chama autoestabilizadora e chama piloto, o que proporciona uma combustdo eficiente e

uma operacao fiavel e continua.

O forno a gas integrado, com uma poténcia de 6 kW, destaca-se pelo seu excelente isolamento
térmico, permitindo uma distribuicdo uniforme do calor e um melhor controlo da temperatura para
diversas preparacdes culinarias. A camara interna em aco inoxidavel com base esmaltada e a porta
com dupla parede em aco inoxidavel contribuem para a eficiéncia energética e a manutencédo da
temperatura ideal.

Aplicacdes

Este equipamento polivalente é perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis, refeitorios,
pastelarias e outras cozinhas industriais que requerem solucées compactas e de alta performance. E
ideal para estabelecimentos com volume médio a elevado de producédo, onde a necessidade de
cozinhar e assar em simultdneo é uma prioridade. Permite preparar uma vasta gama de pratos,
desde guisados e molhos na placa radiante a assados e gratinados no forno, contribuindo para uma
maior versatilidade na oferta gastrondmica.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens®es (LPA) 700x720x850/930 mm



Caracteristica

Poténcia da Placa

Poténcia Total

Dimensdes da Placa

Consumo Gas (G20)

Consumo Gés (G30/31)

Dimenséo do Forno

Peso

Estrutura

Forno

Seguranca

Queimadores

Detalhe

9 kw

15 kw

670x585 mm

1.586 ms/h

1182/ 1165 g/h

560x660x310 mm

116 kg

Aco Inoxidavel

A gas GN2/1, 6 kW, camara em aco inox, base esmaltada,
porta dupla parede em ago inox

Valvulas com sistema de seguranca (extingao de
chama/temperatura excessiva)

Chama auto-estabilizadora e chama piloto



