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Fogdo a Gas Linha 700: 6 Queimadores e Forno Maxi a Gas

Informacoes do Produto

SKU: MS1140.220.011M Modelo: F6GFGM M7110 NV
Marca: Magnus EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Magnus

Modelo F6GFGM M7110 NV

Descricao Resumida



Fogdo a gas profissional Linha 700 com 6 queimadores (42kW) e forno maxi a gas
(8kW). Dimensfes: 1100x720x850/930 mm. Ideal HORECA.

Descricao Completa

fogdo a gas profissional — Fogdes a Gas Linha 700 — Principais
Vantagens

Este fogao profissional (também conhecido como placa de cozedura) foi concebido para o ambiente
exigente da restauracdo e hotelaria. A sua robustez, aliada a eficiéncia energética, garante um
desempenho superior e uma durabilidade prolongada, essencial para o ritmo acelerado das cozinhas
profissionais. A seguranca é primordial, com um sistema que interrompe o fornecimento de gas em
caso de extingcdo da chama ou temperatura excessiva, protegendo o seu investimento e a sua

equipa.

A estrutura externa e os pés sdo fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade, resistente a
corrosao e facil de limpar, assegurando padrdes de higiene impecaveis e uma longevidade
excecional. Os pés, regulaveis entre 150 e 200mm, permitem uma adaptacao perfeita a qualquer
espaco de trabalho, garantindo estabilidade e ergonomia. As grelhas esmaltadas em ferro fundido

sdo robustas e compativeis com maquinas de lavar louga, simplificando a manutencéo diaria.

A zona de trabalho em inox AlISI 304 estampado é continua e facilita a limpeza, impedindo o acumulo
de sujidade e residuos. Os queimadores, com espalhador de dupla chama e chama auto-
estabilizadora, proporcionam uma distribuicdo uniforme do calor, otimizando a cozedura e reduzindo

0 consumo de gas. A presenca de uma chama piloto contribui para uma ignicéo rapida e segura.

O forno MAXI a gas de 8 kW, com excelente isolamento térmico, coze de forma homogénea, ideal
para pratos que requerem temperaturas precisas e constantes. A cdmara interna em aco inox com
base esmaltada e a porta com dupla parede em aco inox garantem uma retencdo de calor superior e
uma limpeza sem esforco.

Aplicacdes

Este fogdo a gas ¢é a solucdo ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais,
refeitdrios e qualquer estabelecimento HORECA que necessite de elevado rendimento e fiabilidade.
A sua capacidade de 6 gueimadores, combinada com um potente forno maxi a gas, permite a
confecao simultanea de multiplos pratos, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de
maior afluéncia. E perfeito para preparar grandes quantidades de alimentos, desde molhos e



acompanhamentos até assados e gratinados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica
Dimensdes (LPA)
Queimadores
Poténcia Total
Consumo Gés (G20)
Consumo Gés (G30/31)
Dimensé&o do Forno
Peso

Material Exterior
Pés

Grelhas

Zona de Cozedura

Seguranca

Queimadores

Forno

Detalhe

1100x720x850/930 mm

6x 7 kW

50 kW

5.287 m3/h

3467 / 3416 g/h

770x640x360 mm

115 kg

Aco inoxidavel

Regulaveis (150-200mm)

Ferro fundido esmaltado, lavaveis na maquina

Inox AlSI 304 estampado

Valvulas com sistema de seguranga contra extingdo de

chama ou temperatura excessiva

Dupla chama, auto-estabilizadora, chama piloto

MAXI a gas, 8 kW, queimadores em inox, camara em inox,
base esmaltada, porta dupla parede



