Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Base de Apoio Aberta Aco Inoxidavel 600 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1180.220.004 Modelo: BA 660
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 510 x 580 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo BA 660

Descricao Resumida



Base de apoio em aco inoxidavel de 600 mm, com pés regulaveis e preparada para

instalagcéo de portas. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Base de apoio inox — Base de Apoio — Principais Vantagens

Este suporte modular em aco inoxidavel foi concebido para otimizar o espaco e a funcionalidade da
sua cozinha profissional. A sua estrutura robusta e pés regulaveis garantem estabilidade e
adaptabilidade a diferentes ambientes de trabalho, tornando-o uma solucdo versatil para qualquer
estabelecimento de restauracgao.

A possibilidade de personalizagdo com portas adicionais confere a esta unidade uma flexibilidade
Unica, permitindo transforma-la numa area de armazenamento fechada, ideal para manter utensilios
e equipamentos organizados e protegidos. A durabilidade do material assegura uma longa vida util,
resistindo as exigéncias diarias do setor.

Aplicacdes Profissionais

Este modulo neutro € a escolha ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias que
procuram uma base sélida para equipamentos de confecdo, preparagdo ou arrumacgao. A sua facil
integracdo em qualquer linha de mobiliario complementa a organizacdo espacial, seja como suporte
para fornos de bancada ou fritadeiras.

Devido a sua construcéo higiénica e simples manutencgéo, é igualmente adequado para laboratérios
ou areas de preparacdo de alimentos onde os padrdes de limpeza séo rigorosos. A capacidade de
ajustamento em altura permite a sua utilizacéo por diferentes operadores, aumentando a ergonomia
no local de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Largura (L) 600 mm
Profundidade (P) 510 mm
Altura (A) 580 mm
Material Aco Inoxidavel

Pés Regulaveis em altura



Compatibilidade Possibilidade de equipar com portas

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada deste movel?

A sua construcdo integral em aco inoxidavel confere-lhe uma resisténcia superior a corroséo e ao
desgaste, garantindo uma vida Gtil prolongada mesmo em ambientes de uso intensivo. E um
investimento duradouro para a sua cozinha.

E facil de limpar e manter a higiene?

Sim, o0 aco inoxidavel é um material ndo poroso que impede a acumulacao de sujidade e bactérias,
sendo extremamente facil de limpar e desinfetar. Ideal para manter os mais elevados padrées de
higiene.

Posso adaptar esta base para armazenamento fechado?

Absolutamente. Este modelo foi concebido com a flexibilidade de poder ser equipado com portas,
transformando-o num armario fechado para proteger o contetdo de pé e manter uma estética mais
organizada.

Esta base é adequada para que tipo de equipamentos de cozinha?

Devido a sua robustez e estabilidade, esta base é perfeita para suportar uma vasta gama de
equipamentos industriais como fornos de bancada, fritadeiras ou outros pequenos eletrodomésticos,
adequando-se a diversas necessidades.

Existe a possibilidade de ajustar a altura deste médulo?

Sim, os pés regulaveis em altura permitem adaptar facilmente esta base as suas necessidades
especificas de trabalho ou a ergonomia dos seus colaboradores, assegurando sempre a maxima
funcionalidade.



