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Modulo Neutro Inox com Bancada 60x60 cm

Informacoes do Produto

SKU: MS1180.220.002 Modelo: EN T660
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 27 kg Dimensdges: 600 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo EN T660

Descricao Resumida



Moédulo neutro em aco inoxidavel com bancada de 60x60 cm e gaveta integrada, ideal

para cozinhas profissionais. Robusto, higiénico e versétil.

Descricao Completa

maodulo neutro inox — Bancada de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Este modulo neutro em aco inoxidavel € uma solucéo versatil para qualquer cozinha profissional,
oferecendo uma superficie de trabalho duravel e higiénica. A sua construcdo robusta garante
estabilidade e longevidade, tornando-o um investimento inteligente para otimizar o espaco e a
eficiéncia das suas operacdes. E concebido para suportar o uso diario intenso, adaptando-se
perfeitamente as exigéncias do ambiente comercial.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e outros estabelecimentos de restauracdo que necessitam
de uma é&rea de preparacdo adicional ou armazenamento. Este equipamento adapta-se a diversas
funcbes, desde o pré-preparo de alimentos até ao suporte para equipamentos de confecao,
contribuindo para um fluxo de trabalho mais organizado e produtivo. A estrutura permite uma
integracao harmoniosa com outros elementos da Linha 550/600, criando um layout funcional.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Aco inoxidavel
Dimensdes (LPA) 600x600x270/480 mm
Gaveta 505x510 mm

Peso 27 kg

Perguntas Frequentes

Qual a altura da bancada e a sua adaptabilidade?

A bancada possui uma altura ajustavel de 270 a 480 mm, através de pés regulaveis, permitindo
adapta-la as suas necessidades especificas de trabalho e ergonomia na cozinha profissional.
Garante conforto e eficiéncia durante as tarefas diarias.

E facil de limpar e manter?

Sim, a construcao integral em aco inoxidavel facilita a limpeza e garanta um elevado nivel de higiene,
essencial em ambientes de restauracdo. A superficie lisa e resistente previne o acumulo de sujidade
e é facil de desinfetar.



Este moédulo inclui alguma gaveta?
Sim, este médulo neutro vem equipado com uma gaveta espacosa de 505x510 mm, ideal para
armazenar utensilios e pequenos equipamentos de cozinha, mantendo tudo organizado e acessivel.

Este produto é adequado para a Linha 550/600?
As dimensdes e o design deste modulo neutro foram pensados para uma integracdo perfeita com
outros equipamentos da Linha 550/600, otimizando o seu espaco de trabalho. A sua compatibilidade

é total com esta linha.

Qual o peso total do moédulo?
O médulo neutro tem um peso de 27 kg, 0 que assegura a sua estabilidade durante o uso, mas
também permite uma movimentacao relativamente facil, caso necessite reorganizar a sua cozinha.



