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Cozedor de Pasta a Gas 25L para Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS1173.220.002 Modelo: CPG T660
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 35 kg Dimensdges: 600 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto

MAGNUS
.

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo CPG T660

Descricao Resumida



Cozedor de pasta a gas com 25L de capacidade, ideal para a sua cozinha profissional.

Estrutura em aco inoxidavel e sistema de seguranca para uso intensivo.

Descricao Completa

Cozedor de Pasta a Gas — Cozedor de Massa Profissional — Principais Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente foi concebido para otimizar o processo de confecdo em
cozinhas profissionais, garantindo um desempenho superior e resultados consistentes. A sua
construcdo em acgo inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia, fundamentais num ambiente de
restauracao.

A funcionalidade deste cozedor de massas € aprimorada pela presenca de um cesto em aco
cromado com pega atérmica, o que permite uma manipulacdo segura e confortavel. Além disso, as
torneiras dedicadas para entrada e saida de &agua simplificam as operacdes de enchimento e
esvaziamento da cuba.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha industrial que necessite de preparar
grandes volumes de massa, 0 nosso pasta cooker de bancada oferece a flexibilidade e a poténcia
necessarias. A sua capacidade de 25 litros é perfeita para atender a procura em periodos de pico,
mantendo a qualidade e a rapidez na confecéo.

A facilidade de limpeza é um dos seus pontos fortes, gracas a cuba removivel com cantos
arredondados. O queimador em aco inoxidavel, controlado por uma valvula de seguranga, e 0
sistema de chama piloto com isqueiro, garantem fiabilidade e seguranca operacional. Este cozedor
de massa serd um aliado essencial na sua operacao, proporcionando eficiéncia e um elevado padréo
de higiene.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensbes (LPA) 600x600x270/480 mm
Poténcia 11 kW

Capacidade da Cuba 25L



Caracteristica Valor

Consumo Gas (G20) 1.164 m3/h

Consumo Gas (G30/31) 867 /854 g/h

Peso 35 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Cestos Incluidos 4 cestos 1/4 (115x150x125 mm)

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total da cuba deste cozedor de massas?

A cuba deste equipamento tem uma capacidade generosa de 25 litros, ideal para a preparacdo de
grandes quantidades de massa em cozinhas com elevada procura. Isso permite uma gestéo eficiente
do tempo e da producéo.

E facil limpar o cozedor de massa apds a utilizacdo?

Sim, a limpeza é simplificada gracas a cuba removivel e aos cantos arredondados, que evitam o
acumular de residuos. Além disso, a estrutura em aco inoxidavel facilita a higienizacdo e
manutencao.

Que tipo de gés é compativel com este equipamento?

Este cozedor de pasta € compativel com gas natural (G20) e gas propano/butano (G30/31),
oferecendo versatilidade na escolha da fonte de energia. Verifique sempre as especificacdes para a
correta instalacao.

Podem ser utilizados cestos de diferentes tamanhos neste cozedor?

O equipamento é fornecido com 4 cestos de 1/4 (115x150x125 mm). No entanto, a cuba é projetada
para acomodar diferentes layouts de cestos, proporcionando flexibilidade na preparacdo de diversos
tipos de massa em simultaneo.

Este cozedor é seguro para utilizacdo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. O queimador em aco inoxidavel € controlado por uma véalvula de seguranca e possui
chama piloto com isqueiro, caracteristicas que garantem uma operacdo segura e fiavel em
ambientes de trabalho intensos.



