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Fritadeira a Gas Profissional 8+8 Litros Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS1172.220.004 Modelo: FG2x8 T660
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 600 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FG2x8 T660

Descricao Resumida



Fritadeira a gas profissional de bancada com 8+8 litros, em aco inoxidavel, ideal para

cozinhas de alta exigéncia. Com zona fria e drenagem segura.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Industrial — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta fritadeira a gas de bancada de 8+8 litros oferece
desempenho excecional e durabilidade. O seu design em aco inoxidavel garante resisténcia e
facilidade de limpeza, essencial para uma operacao diaria intensa. A presenca de uma zona fria na
cuba recolhe os residuos, prolongando a vida util do 6leo e assegurando uma fritura mais limpa e
saudavel.

Equipada com um queimador potente de chama horizontal e controlo preciso de temperatura entre
90° e 190°C, permite preparar uma variedade de alimentos fritos com resultados consistentes. A
seguranca é uma prioridade, incorporando valvula de seguranca, termopar e termoéstato de
seguranca para proteger a sua equipa e o seu investimento. Inclui dois cestos, otimizando a
produtividade em horérios de pico.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e snack-
bares a hotéis e refeitérios que exigem eficiéncia e qualidade na confecao de alimentos fritos. A sua
capacidade de 8+8 litros é perfeita para gerir grandes volumes de producado, garantindo que a sua
cozinha pode responder a demanda durante os periodos mais movimentados. A facilidade de
drenagem do 6leo com sistema de seguranga integrada torna a manutencao rapida e descomplicada,
salvaguardando a higiene e a praticidade na sua operacao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Aco inoxidavel
Capacidade 8 + 8 Litros

Cuba Zona fria para residuos

Drenagem de Oleo Torneira com sistema de seguranca



Caracteristica Detalhe

Cesto Aco cromado com pega atérmica

Tampa Aco inoxidavel

Tipo de Gas Queimador de alta rendimento com chama horizontal
Ignicao Isqueiro e chama piloto

Controlo de Temperatura 90° - 190°C (ajuste preciso)

Seguranca Vélvula de seguranca, termopar e termdéstato de seguranca
Acessorios Incluidos 2 cestos

Dimensdes (LPA) 600x600x270/480 mm

Perguntas Frequentes

1. Qual a vantagem da "zona fria" nesta cuba de fritura?

A "zona fria" permite que os residuos alimentares se depositem no fundo da cuba sem queimar, o
gue melhora a qualidade do 6leo, prolonga a sua vida Util e resulta em alimentos fritos mais limpos e
com melhor sabor.

2. Este equipamento é adequado para uso continuo em ambientes movimentados?

Sim, foi concebido para alta performance em cozinhas profissionais. A sua construcao robusta em
aco inoxidavel e os mecanismos de seguranca garantem fiabilidade e eficiéncia mesmo durante
longas horas de funcionamento.

3. E facil drenar o 6leo utilizado e fazer a limpeza?

Com a torneira de drenagem de 6leo equipada com sistema de seguranca, a remocéao do 6leo usado
€ um processo simples e seguro, facilitando a limpeza regular e a manutencdo de higiene no
equipamento.

4. Os cestos de frituraincluidos sé&o resistentes ao calor?
Sim, os cestos sdo fabricados em agco cromado e possuem pegas atérmicas, garantindo uma
manipulacéo segura e confortavel, mesmo quando o equipamento esta em funcionamento.

5. Posso ajustar a temperatura para diferentes tipos de alimentos?

Absolutamente. O ajuste preciso da temperatura, que varia entre 90°C e 190°C, permite-lhe cozinhar
uma ampla variedade de produtos, desde batatas fritas a anéis de cebola, com a temperatura ideal
para cada item.



