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Fogao Elétrico de Bancada 40L com 2 Placas Redondas

Informacoes do Produto

SKU: MS1171.220.002 Modelo: F2E T640
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 21 kg Dimensdges: 400 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo F2E T640

Descricao Resumida



Fogao elétrico compacto e robusto em inox com duas placas de aguecimento rapido e

sete niveis de temperatura para cozinhas profissionais eficientes.

Descricao Completa

fogao elétrico industrial — Confecao Profissional — Principais Vantagens

Este versatil fogao elétrico foi concebido especificamente para ambientes de restauracdo e hotelaria
que exigem eficiéncia e durabilidade. Com a sua estrutura robusta em aco inoxidavel, garante uma
longa vida util e facil manutencéo. As duas placas de aquecimento rapido, equipadas com sistema de
protecao contra sobreaquecimento, permitem uma preparagéo segura e eficaz de diversos pratos. O
regulador de energia, com sete posi¢cdes de temperatura, oferece um controlo preciso para cada tipo
de confec¢édo, otimizando os resultados culinarios. Além disso, os sinalizadores luminosos indicam o
estado das placas, enquanto os manipulos ergonémicos com anel de protecéo anti-residuos facilitam
a limpeza e manuseamento diario. A zona de trabalho estampada contribui para a higiene e robustez
deste equipamento.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, snack-bares, pastelarias e pequenos hotéis, este equipamento
de confecdo integra-se perfeitamente em qualquer linha de bancada. A sua portabilidade e
dimensdes compactas tornam-no uma excelente opcao para espacos com limitacdes de area, sem
comprometer a capacidade de producédo. Facilita a preparagdo de multiplos pratos simultaneamente,
desde aquecer molhos a cozer massas, contribuindo para a otimizacdo dos processos na sua
cozinha profissional. A versatilidade do aparelho permite ajustar-se as necessidades especificas de
cada ementa, garantindo sempre a temperatura ideal.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 400x600x270/480 mm

Placas Redondas 1x 1.5 kW (8145) + 1x 2.6 kW (2220)
Poténcia Total 4.1 kw

Alimentacéo Elétrica 400V/3/50 Hz

Peso 21 kg



Estrutura Aco inoxidavel

Controlo de Temperatura 7 posicoes

Perguntas Frequentes

P: Qual a voltagem necessaria para o funcionamento deste fogéo elétrico?
R: Este equipamento requer uma alimentacéo elétrica de 400V/3/50 Hz, garantindo um desempenho
consistente em ambientes profissionais.

P: Este fogéo € adequado para que tipo de estabelecimentos?

R: E ideal para uma variedade de estabelecimentos como restaurantes, pastelarias, cozinhas de
hotelaria e snack-bares, que necessitam de um equipamento de confecdo elétrico compacto e
eficiente. Gracas as suas dimensdes reduzidas, adapta-se bem a espacos mais pequenos.

P: As placas possuem protecdo contra sobreaguecimento?

R: Sim, ambas as placas de aquecimento rapido estdo equipadas com um sistema de protecao
avancado contra sobreaquecimento, assegurando a seguranca e a integridade do equipamento
durante o uso intensivo.

P: A limpeza do fogao é complicada devido aos manipulos?

R: N&o, os manipulos ergondmicos foram concebidos com um anel de protecédo anti-residuos, o que
simplifica significativamente a limpeza e manutencéo diaria do aparelho. Além disso, a estrutura em
aco inoxidavel e a zona de trabalho estampada contribuem para uma higienizacao facil e eficaz.

P: E possivel controlar a temperatura de cada placa individualmente?
R: Sim, cada placa dispde de um regulador de energia com sete posi¢fes de temperatura distintas,
permitindo um controlo individual e preciso para cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo.



