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Fogdao Industrial a Gas 6 Queimadores + Forno, Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: MS1171.220.009 Modelo: F6GFGA M6100
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 80 kg Dimensdes: 1000 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo F6GFGA M6100

Descricao Resumida



Fogdo industrial a gas com 6 queimadores e forno multifun¢des integrado, ideal para

cozinhas profissionais exigentes. Confe¢ao eficiente e segura.

Descricao Completa

fogdo industrial a gas — Confecéo Profissional — Principais Vantagens

Este equipamento robusto, vital para qualquer cozinha profissional, oferece uma solu¢cdo completa
para as suas necessidades de cozedura. Com seis bicos a gas de alta performance e um forno
multifun¢des integrado, permite preparar uma variedade de pratos simultaneamente, otimizando a
eficiéncia e o fluxo de trabalho na sua operag¢édo. Cada elemento foi concebido para suportar o uso
intensivo, garantindo durabilidade e resultados consistentes que satisfazem as exigéncias da
restauracdo moderna e da hotelaria exigente.

A seguranga é primordial nas cozinhas de restauracdo, e este fogdo foi construido com essa
premissa em mente. Os hicos estdo equipados com valvulas de seguranca, que interrompem
automaticamente o fornecimento de gas em caso de falha da chama, proporcionando um ambiente
de trabalho mais seguro para a sua equipa. A facilidade de limpeza é outro beneficio crucial, com
grelhas em aco inoxidavel cromado e areas de trabalho estampadas, que simplificam a manutencéo
e asseguram os mais altos padrdes de higiene.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e pastelarias, este conjunto de confecdo € a escolha
perfeita para estabelecimentos que necessitam de um equipamento versétii e com elevada
capacidade de producdo. A sua configuracdo permite uma gestdo eficiente de mdultiplos pedidos,
desde a cozedura rapida em tacho até a preparacdo de assados e gratinados no forno, tornando-o
indispensavel para chefs que procuram exceléncia e fiabilidade no dia-a-dia.

Quer esteja a gerir um pequeno café ou um grande servico de catering, este equipamento adapta-se
perfeitamente, proporcionando a flexibilidade necessaria para criar e inovar na sua ementa. A sua
construgcdo em aco inoxidavel confere uma imagem profissional e facilita a sua integracdo em
qualquer ambiente de cozinha, ao mesmo tempo que assegura a longevidade do investimento.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 1000x600x850/960 mm

Queimadores 3x 2.7 kW + 3x 3.15 kW



Poténcia Total 19.6 kW

Consumo Gas (G20) 2.063 m3/h

Consumo Gas (G30/31) 1542 / 1520 g/h

Dimenséo do Forno 460x420x320 mm

Forno Multifuncdes Gas (2 kW) com Grill (1.8 kW/230V) e Isqueiro
Peso 80 kg

Estrutura Aco inoxidavel

Luz Interna Sim

Porta Forno Vidro duplo temperado

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada deste fogédo industrial?

Construido em aco inoxidavel e com componentes de alta qualidade, este aparelho foi concebido
para uma longa vida utii em ambientes de cozinha exigentes, minimizando a necessidade de
substituicdes frequentes.

Este equipamento é facil de limpar e manter?
Sim, as grelhas em ago cromado e as zonas de trabalho estampadas foram projetadas para facilitar
a remocao de residuos, assegurando uma limpeza rapida e eficaz de cada componente.

O forno multifuncdes oferece versatilidade para diversas técnicas de culinaria?
Com a funcdo de forno a gas e grill elétrico, é possivel assar, gratinar e cozinhar uma ampla
variedade de pratos, adaptando-se a diferentes estilos de confecao.

Quais os requisitos de instalacao para este fogao e forno?
Recomenda-se a instalacdo por um técnico qualificado para assegurar a correta ligacdo ao
fornecimento de gas e eletricidade, garantindo o funcionamento seguro e eficiente.

Como o fogéo contribui para a seguranca na cozinha?
Os queimadores incluem uma valvula de seguranca que corta o fluxo de gas em caso de extin¢éo
acidental da chama, prevenindo fugas e aumentando a segurancga operacional.



