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Mesa de Cozinha a Gas Profissional 6 Queimadores

Informacoes do Produto

SKU: MS1171.220.001 Modelo: F6G T6100
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 44 kg Dimensdes: 1000 x 600 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo F6G T6100

Descricao Resumida



Fogdo industrial a gas de 6 queimadores em aco inoxidavel, com isqueiro e valvula de

seguranca. Poténcia total de 17.55 kW. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fogéo Industrial a Gas — Principais Vantagens

Esta placa de confecao a gas de 6 queimadores, da conceituada Linha 550 / 600, € uma solucao
robusta e altamente eficiente para qualquer cozinha que exija desempenho de alto nivel. A sua
construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais
em ambientes de restauragdo movimentados. A tecnologia de seguranca incorporada, com isqueiro e
vélvula de interrupgdo automatica do gas, oferece tranquilidade e protecdo durante a utilizacéo
intensiva. Para além da seguranca, o design ergonémico dos manipulos e as grelhas cromadas de
facil manutencdo otimizam a experiéncia diaria do utilizador, tornando cada refeicdo uma operacao
simples e controlada.

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e cozinhas de catering que procuram uma solucdo de confecao
versatil e potente. Este fogdo industrial adapta-se perfeitamente as exigéncias de uma ementa
variada, desde o fervilhar lento ao selar em alta temperatura. A sua superficie de trabalho estampada
facilita a manutencdo da higiene, enquanto os seus seis queimadores permitem preparar multiplos
pratos em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho e a produtividade da sua equipa. E o
equipamento perfeito para garantir a qualidade e a rapidez necessarias no dia a dia da hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LCA):

Queimadores:

Poténcia Total:

Consumo Gés (G20):

Consumo Gés (G30/31):

Peso:

Detalhe

1000x600x270/480 mm

3x 2.7 KW + 3x 3.15 kW

17.55 kW

1.857 mé/h

1383 /1365 g/h

44 kg



Caracteristica Detalhe

Estrutura: Aco inoxidavel

Seguranca: Isqueiro e valvula de seguranca

Grelhas: Aco cromado (facilmente lavaveis)

Manipulos: Ergonémicos com anel de protecéo anti-residuos

Perguntas Frequentes

O fogao é adequado para que tipo de gas?

Este fogéo industrial foi concebido para funcionar tanto com gas G20 como com G30/31, oferecendo
versatilidade na sua instalacédo e utilizacdo em diferentes cozinhas profissionais. A compatibilidade
com multiplos tipos de gas permite uma adaptacéo simplificada as infraestruturas existentes no seu

negocio.

A limpeza dos queimadores é complicada?

N&o, a manutencao é simplificada. As grelhas em aco cromado séo facilmente removiveis e lavaveis,
tal como a zona de trabalho estampada, 0 que permite uma limpeza rapida e eficiente apds cada
servico, cumprindo as normas de higiene mais exigentes.

Quais as medidas de seguranca integradas no equipamento?

O equipamento dispbe de queimadores equipados com isqueiro e uma valvula de seguranca que
interrompe automaticamente o fornecimento de gas em caso de anomalia. Esta funcionalidade
primordial garante um ambiente de trabalho mais seguro para a sua equipa, minimizando riscos de
acidentes.

Este fogao pode ser utilizado em cozinhas de grande volume?

Sim, com a sua poténcia total de 17.55 kW e seis queimadores de alta eficiéncia, foi projetado para
responder as necessidades de cozinhas com elevada producdo. Permite a confecdo simultanea de
diversos pratos, otimizando o tempo e a capacidade de resposta do seu estabelecimento.

Os manipulos séo resistentes ao uso continuo?

Sim, os manipulos sdo ergonémicos e foram desenvolvidos para suportar o uso diario intenso em
cozinhas profissionais. Além disso, possuem um anel de protecdo anti-residuos, prevenindo a
acumulacao de sujidade e prolongando a vida util dos componentes.



