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Banho-Maria Elétrico GN 1/1 com Torneira de Drenagem

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.155.0010 Modelo: BMF 1/1E-T
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 350 x 620 x 305 cm

Imagens do Produto
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Marca Fiamma
Modelo BMF 1/1E-T

Descricao Resumida



Banho-maria elétrico profissional em aco inoxidavel, com capacidade GN 1/1 e torneira

de drenagem. Ideal para manter alimentos quentes e prontos a servir.

Descricao Completa

banho-maria elétrico GN 1/1 — Maria Elétrico — Principais Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente, construido integralmente em aco inoxidavel, é projetado para
manter alimentos a temperatura ideal de servico. A sua construcdo duravel garante uma longa vida
Util e resisténcia a corrosao, fatores cruciais em ambientes de cozinha profissional de elevada
exigéncia. Com uma cuba de 163 mm de profundidade, permite a utilizacdo de diversos tamanhos de
tabuleiros gastronorm, adaptando-se as necessidades da sua ementa. A integracdo de uma torneira
de seguranca para drenagem da agua simplifica significativamente a limpeza, tornando o processo

mais rapido e higiénico, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.
AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, refeitdrios, hotéis e servigcos de catering, este aquecedor de alimentos é uma
solucéo versatil para manter sopas, molhos, acompanhamentos e pratos principais sempre quentes e
prontos a servir. A sua capacidade de operar de forma continua e a facilidade de manutencéo fazem
dele um item indispensavel para operacdes de self-service e buffets, onde a consisténcia na
temperatura dos alimentos é fundamental para a satisfacéo do cliente. A durabilidade do material e a
funcionalidade da drenagem s&o particularmente benéficas para cozinhas com alto volume de
trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes (LPA) 350x620x305 mm

Altura da Cuba 163 mm

Material Aco Inoxidavel

Carga GN 1/1

Drenagem Torneira com dispositivo de seguranca

Perguntas Frequentes



Qual o tipo de tabuleiro gastronorm compativel com este banho-maria?

Este banho-maria € compativel com tabuleiros gastronorm de tamanho GN 1/1, sendo a
profundidade da cuba ideal para tabuleiros até 163 mm, oferecendo grande flexibilidade para o seu
Servigo.

E facil de limpar e fazer a manutencao deste equipamento?

Sim, a limpeza é bastante simplificada devido a sua constru¢do em acgo inoxidavel e a torneira
integrada, que permite uma drenagem rapida e segura da agua, facilitando a higiene diaria.

Este equipamento é adequado para uso continuo em cozinhas profissionais?

Com a sua robustez e design pensado para a eficiéncia, este banho-maria é perfeitamente adequado
para 0 uso intensivo e continuo em qualquer cozinha profissional, garantindo desempenho
duradouro.

Posso utilizar este banho-maria para diferentes tipos de alimentos?

Absolutamente. A versatilidade da cuba GN 1/1 e a regulacdo de temperatura permitem aquecer e
manter uma vasta gama de alimentos, desde sopas e molhos a pratos principais e
acompanhamentos.

Quais os beneficios de ter uma torneira de seguranca para drenagem?

A torneira de seguranca para drenagem nédo s6 agiliza o processo de esvaziamento da 4gua apos o
uso, mas também aumenta a seguranca da operacao, evitando derramamentos e queimaduras, e
contribuindo para um ambiente de trabalho mais seguro.



