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Placa Grelhador a Gas com Fogéo Integrado - 783x395 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.315.0001 Modelo: GGP6.8F

Marca: Fiamma EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo GGP6.8F

Descricao Resumida



Placa grelhadora a gas com fogéo integrado, ideal para cozinhas profissionais. Oferece

versatilidade para grelhar e cozinhar simultaneamente.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta placa grelhadora a gas com fogao integrado
oferece uma solucao versatil para otimizar o seu espaco e eficiéncia. Este equipamento robusto
combina a capacidade de grelhar com a funcionalidade de uma zona de cozedura, permitindo
preparar uma variedade de pratos em simultdneo com um Unico aparelho. A sua estrutura em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencéo, essenciais em ambientes de elevado
ritmo como restaurantes, hotéis e refeitdrios.

Equipado com queimadores de alto rendimento e um sistema simplificado para troca de injetores,
assegura uma operacao continua e adaptavel as suas necessidades. A ignicdo independente para
cada queimador e as valvulas de gas com sistema de seguranca integrada conferem controlo preciso
e maior tranquilidade durante a utilizacdo. Perfeito para estabelecimentos que procuram maximizar a
produtividade sem comprometer a seguranga e a qualidade culinéria.

Placa Grelhadora a Gas — Placa Grelhadora e Fogdo — Principais Vantagens

¢ Versatilidade para grelhar e cozinhar simultaneamente, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.

e Estrutura em aco inoxidavel para uma limpeza facil e elevada resisténcia a corrosdo e ao uso
intensivo.

e Molheira amovivel em aco inox, facilitando a recolha de gorduras e a higiene.

e Queimadores de alto desempenho com sistema de troca de injetores simplificado, garantindo
eficiéncia energética e manutengéo descomplicada.

e Ignicdo independente para cada queimador, proporcionando maior controlo sobre as diferentes
zonas de cozedura.

e Valvulas de gas com sistema de seguranca, assegurando uma operacao fiavel e protegida contra
fugas.

Aplicagcbes Profissionais

Esta combinacdo de grelhador a gas e fogdo é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do
setor da restauracdo e hotelaria. Em restaurantes, permite preparar entradas, pratos principais e
acompanhamentos com grande rapidez. Para hotéis e servicos de catering, a sua capacidade
multifuncional é perfeita para servir pequenos-almogos e eventos. Pode ainda ser um valioso ativo
em cozinhas de escolas e instituicdes, onde a eficiéncia e a capacidade de diferentes preparagdes
sdo cruciais para o servi¢co diario. A sua versatilidade torna-a um equipamento indispenséavel para



qualquer chef com viséo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Funcbes Grelhador e Fogéo

Estrutura Aco inoxidavel

Molheira Amovivel em aco inox

Queimadores Alto rendimento, sistema simplificado de troca de injetores
Ignicéo Isqueiros independentes para cada queimador

Seguranca Vélvulas de gas com sistema de seguranca

Dimensdes (LPA) 1220x510x235 mm

Perguntas Frequentes

e Este equipamento pode ser usado em qualquer tipo de cozinha profissional?
Sim, o design compacto e a construcao robusta tornam-no ideal para espac¢os com limitacdes de
tamanho ou para cozinhas que necessitem de modularidade.

e Como se processa a limpeza e manutencéo da placa grelhadora e fogao?
A sua estrutura em aco inoxidavel e a molheira amovivel facilitam a limpeza diéria, assegurando a
higiene necessaria em ambientes profissionais.

 E possivel adaptar o equipamento a diferentes tipos de gas?
Gracas ao sistema simplificado de troca de injetores, é facil adaptar o aparelho para funcionar
com diferentes tipos de gas, conforme a necessidade do seu estabelecimento.

e Quais sdo as vantagens dos queimadores de alto rendimento?
Os queimadores de alto rendimento garantem um aquecimento rapido e uniforme, contribuindo
para uma confecao eficiente e poupanca de energia.

e Este equipamento inclui alguma funcionalidade de seguranca adicional?
Sim, esta equipado com vélvulas de gas que integram um sistema de segurancga, prevenindo
acidentes e garantindo uma operacao segura na sua cozinha.



