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Chapa de Grelhar a Gas Inox com Fogao Industrial 58x40 cm

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.314.0001 Modelo: GGP6.6F

Marca: Fiamma EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo GGP6.6F

Descricao Resumida



Chapa de grelhar a gas e fogado industrial em aco inoxidavel, com 583x395 mm.

Oferece alta eficiéncia e seguranga para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

chapa de grelhar a gds — Chapa de Grelhar e Fogdo — Principais Vantagens

Este equipamento versatil e eficiente combina duas funcdes essenciais numa Unica solucao
compacta, ideal para cozinhas profissionais com espaco limitado. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto os queimadores de alto
rendimento garantem uma distribuicdo de calor otimizada tanto para grelhar como para cozinhar. E a
escolha perfeita para estabelecimentos que procuram maximizar a produtividade e a qualidade na
preparacdo de diversas refeicoes.

Aplicacdes Profissionais

Este fogdo industrial com chapa de grelhar € uma adicdo valiosa para qualquer cozinha de
restauracdo, hotelaria ou catering. Proporciona a flexibilidade de preparar pratos grelhados,
salteados e cozinhados simultaneamente, tornando-o indispensavel para restaurantes, snack-bares e
cantinas que exigem rapidez e eficiéncia. A capacidade de trocar os injetores de forma simplificada
permite a adaptacdo a diferentes tipos de gas, aumentando a sua versatilidade em ambientes
profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Funcbes Grelhar e Cozinhar

Estrutura Aco Inoxidavel

Molheira Amovivel em Aco Inoxidavel

Queimadores Alto rendimento com sistema de troca simplificada de injetores
Ignicao Isqueiros independentes para cada queimador

Valvulas de Gas Com sistema de seguranca

Dimensdes (LPA) 1020x510x235 mm

Perguntas Frequentes



Para que tipo de gas estéa este equipamento preparado?
O sistema de troca simplificada de injetores permite adaptar o equipamento a diferentes tipos de gas,
como gas natural ou GLP, mediante a substituicdo dos injetores adequados.

E facil limpar a chapa de grelhar e a estrutura?
Sim, a estrutura em aco inoxidavel e a molheira amovivel foram concebidas para uma limpeza rapida
e eficiente, cumprindo os rigorosos padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Este equipamento é adequado para cozinhas com espaco limitado?
Com a sua dupla funcionalidade de grelhar e cozinhar num sé aparelho, é uma excelente solucéo
para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas com pouca area Util.

Os queimadores tém controlo de chama individual?
Sim, cada queimador possui um isqueiro independente e valvulas de gas com sistema de segurancga,
permitindo o controlo preciso da temperatura sobre diferentes zonas da chapa ou fogéo.

Quais os beneficios de ter uma molheira amovivel?
A molheira amovivel facilita a recolha de gorduras e residuos durante o processo de grelhar e
cozinhar, tornando a limpeza pés-utilizacdo mais pratica e higiénica para o operador.



