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Fritadeira a Gas Profissional Linha 700, Dupla 20+20L

Informacoes do Produto

SKU: MS1161.220.008 Modelo: FG2X20M
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 86 kg Dimensdges: 750 x 750 x 845 cm

Imagens do Produto
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Marca MAGNUS

Modelo FG2X20M

Descricao Resumida



Fritadeira a gas profissional de linha 700 com capacidade dupla de 20+20 litros. Ideal

para cozinhas de alto volume, garante eficiéncia e seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Industrial 20+20L — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais de alta exigéncia, esta fritadeira industrial a gas com dois
cubas € a solucdo ideal para operacdes de grande volume. A sua estrutura robusta em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencédo, enquanto os queimadores de alta
poténcia asseguram um aquecimento rapido e uniforme do 6leo, otimizando o tempo de confecao. O
design movel proporciona flexibilidade na organizacéo do seu espaco de trabalho, e a pega atérmica
do cesto cromado contribui para a seguranca no manuseio diario.

Equipada com sistemas de seguranca avancados, como a chama piloto e o isqueiro eletrénico, esta
fritadeira a gas industrial oferece um controlo preciso da temperatura e uma operagédo segura. A
gaveta de recolha de 6leo e a torneira de seguranca para descarga facilitam a limpeza e a
manutencdo, promovendo um ambiente de trabalho mais higiénico e eficiente. E um equipamento
pensado para maximizar a produtividade e a qualidade dos seus fritos, tornando-a um investimento
inteligente para o seu negécio.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
restaurantes, snack-bares, cantinas e hotéis. Permite a confecdo simultanea de diferentes tipos de
alimentos fritos, desde batatas fritas crocantes a aperitivos e produtos panados, sem mistura de
sabores, devido a sua capacidade dupla. A alta performance e a robustez fazem desta fritadeira
20+20 litros uma escolha excelente para cozinhas com servigo continuo e elevada procura.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (LPA) 750x750x845 (1100) mm
Poténcia 14 + 14 KW

Consumo Gas (G20) 2.96 m3/h



Caracteristica Valor

Dimens6es Cuba 250%x430x345 mm
Capacidade de Oleo (175-201) +(17.5-201)
Peso 86 kg

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem de ter duas cubas independentes nesta fritadeira?

A principal vantagem de possuir duas cubas independentes reside na capacidade de fritar diferentes
alimentos em simultaneo, evitando a contaminacdo de sabores. Além disso, permite ajustar as
temperaturas individualmente para cada tipo de produto, otimizando o processo de confegao.

Este equipamento é facil de limpar e manter?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel facilita a limpeza diaria. A inclusdo de uma gaveta para
recolha de 6leo e uma torneira de seguranca para descarga simplifica o processo de esvaziamento e
higienizagdo das cubas, essenciais para a manutengéo da sua cozinha.

Que tipo de gas é utilizado nesta fritadeira?

Esta fritadeira estd configurada para funcionar com gas G20, conforme indicado nas especificacbes
técnicas. E fundamental verificar a compatibilidade com a instalacéo de gas do seu estabelecimento
para garantir uma operacao segura e eficiente.

E possivel ajustar a altura da fritadeira?

Sim, a designacao "maovel" no titulo e a descricdo de "patas/pés regulaveis" em produtos similares
indicam que este tipo de equipamento geralmente possui pés ajustaveis em altura. Isto permite um
alinhamento perfeito com outras bancadas de trabalho e uma ergonomia adaptada ao utilizador.

Quais os beneficios de utilizar uma fritadeira industrial a gas em vez de elétrica?

As fritadeiras a gas geralmente oferecem um aquecimento mais rapido e uma recuperacdo de
temperatura eficiente, o que é vantajoso em periodos de pico. Adicionalmente, o custo de operacdo
do gas pode ser mais econdémico em comparacao com a eletricidade em muitas regides, resultando
em poupancas a longo prazo.



